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EN INSTALLATION, USE AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS: BLAST @
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Acceso a los manuales completos de los controladores y los diagramas eléctricos.

Lea atentamente las advertencias contenidas en este manual pues dan
importantes indicaciones concernientes la seguridad, la utilizacién y el

[E mantenimiento del aparato.
Rogamos guarde el folleto de instalacion y utilizacién, para eventuales

futuros usuarios.

El constructor se reserva el derecho de hacer modificaciones al actual
manual, sin dar algtin preaviso y sin responsabilidad alguna. PAGINA: 1

Carefully read the instructions contained in the handbook. You may
find important safety instructions and recommendations for use and

@ maintenance.
Please retain the handbook for future reference.

The Manufacturer is not liable for any changes to this handbook, which may

be altered without prior notice. PAGE: 36
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1.1 INFORMACION Y ADVERTENCIAS GENERALES.

ES

Este manual ha sido creado para facilitar la completa comprensién del
funcionamiento, instalacién y mantenimiento de la maquina. La informacién y las
advertencias necesarias para una correcta instalacion y uso del aparato estan
disponibles, asi como de informacién acerca de las caracteristicas y posibilidades
que ofrece, a fin de que se pueda aprovechar todo el potencial a su disposicién.

ANTES DE PROCEDER A LA PUESTA EN SERVICIO

|||| DEL APARATO, LEER DETENIDAMENTE LAS

INSTRUCCIONES DE ESTE MANUAL.

Conservar este manual en lugar seguro para futuras
consultas.

En caso de venta o cesion de la maquina, suministrar este
manual al nuevo usuario.

ESTE ES UN APARATO EXCLUSIVAMENTE PARA USO
PROFESIONAL, Y DEBE SER UTILIZADO POR
PERSONAL CUALIFICADO.

El emplazamiento y la instalacién, asi como reparaciones o transformaciones,
deben realizarse siempre por un TECNICO AUTORIZADO, atendiendo a la
reglamentacion en vigor en cada pais, no haciéndose responsable el fabricante
por una mala instalacién de la misma.

La instalacién, ajuste incorrecto, el servicio o el mantenimiento inapropiados
del aparato, asi como la manipulaciéon del mismo pueden provocar tanto dafos
materiales como lesiones.

¢ Si sumaquina ha sufrido alguna averia llame al Servicio de
Asistencia Técnica.

e NO trate de repararlo usted mismo o personal no cualificado ni
autorizado.

o Utilice repuestos originales, de lo contrario quedara sin efecto la
garantia.

o Pararealizar operaciones de mantenimiento es preciso

N desconectar el armario refrigerado de la corriente
eléctrica mediante el dispositivo de
desconexion/interruptor general.

¢ NO utilice para su limpieza productos abrasivos,
corrosivos, acidos, disolventes y detergentes a base de
cloro, ya que dafiarian al aparato.

¢ NO almacenar en este aparato sustancias explosivas como latas de
aerosol con un repelente inflamable.

e Mantener libres de obstrucciones todas las aberturas de
ventilacion en la envolvente del aparato o en la estructura de
encastre.

e NO utilizar dispositivos mecanicos u otros medios para acelerar el
proceso de descongelacidn, distintos a los recomendados por el
fabricante.
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e NO utilizar aparatos eléctricos en el interior de los
compartimentos destinados a la conservacién de alimentos, a
menos que sean del tipo recomendado por el fabricante.

¢ Elnivel de presidn sonora de emisién ponderado A esta por debajo de
70dB (A).

e La carga maxima soportada por estante es de 25Kg. repartidos
uniformemente sobre toda la superficie del estante.

e Descripcion de los digitos referentes a la nomenclatura del modelo:

Modelo
Abatidor N2 de niveles horizontal ~ Gama (S-Line) Refrigerante

ololololcs

EL INCUMPLIMIENTO DE ESTAS NORMAS O EL USO
INDEBIDO DEL APARATO EXIME AL FABRICANTE DE
CUALQUIER GARANTIA O RECLAMACION POSIBLE.

2 DIMENSIONES GENERALES Y ACOMETIDAS (mm) / GENERAL
MEASUREMENTS AND CONNECTIONS (mm).
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3 CARACTERISTICAS GENERALES / GENERAL
CHARACTERISTICS.

Estas maquinas han sido construidas de acuerdo a las directivas de la CE en lo referente
al tratamiento y conservacion de alimentos.

El uso del abatidor consiste en bajar la temperatura bruscamente de un nivel
(cocinados o productos frescos) a otro nivel que nos garantice el mantenimiento de las
propiedades nutricionales, fisicas y quimicas dptimas de los alimentos.

Es conveniente mencionar que la franja critica de temperatura entre 102 Cy 852 C en el
producto, debe realizarse en el minimo tiempo posible.

Dispone de temporizador electrénico y sonda de temperatura de camara. Control de
ciclos por tiempo o mediante sonda en el corazén del alimento. Al acabar el ciclo de
abatimiento puede funcionar como un armario de refrigeracién: + 2, + 42 C; o como uno
de mantenimiento de congelados: -182C, durante un corto periodo de tiempo.

La capacidad de producciones (Kg) especificadas en la ficha técnica de cada producto
estan calculadas segin la norma EN17032.

En la siguiente tabla se especifica las caracteristicas de cada modelo:

EXTERIOR CAPACIDAD EQUIPO FRIGORIFICO

MODELO | eeor | cxtortor | exterior | /1 | Goowgo | s | tension | POER | consumo
mm mm mm uds uds w W/h
A3N_R290 714 520 700 3 0 R290 23%)1}150 694 1100
A3N_R452A 714 520 700 3 0 R452A 23})750 690 1140
A3N-S_R290 714 520 700 3 0 R290 23};}’50 694 1100
A3N-S_R452A 714 520 700 3 0 R452A 23%)75 o | 6% 1140
ASN_R290 800 900 800 5 4 R290 23})750 907 990
ASN_R452A 800 900 800 5 4 R452A 23%)75 o | 1082 1093
ASN-S_R290 800 900 800 5 4 R290 23%)1}‘50 907 990
ASN-S_R452A 800 900 800 5 4 R452A 23%)75 o | 1082 1093
A7N_R290 800 1230 800 7 6 R290 23})750 1309 1150
A7N_R452A 800 1230 800 7 6 R452A 23%)1}‘50 1437 1506
A7N-S_R290 800 1230 800 7 6 R290 23})750 1309 1150
A7N-S_R452A 800 1230 800 7 6 R452A 23%)750 1437 1506
A7N-H_R290 1345 850 700 7 0 R290 23})750 1309 1150
A7N-HR452A | 1345 850 700 7 0 R452A 23%)750 1437 1506
A7N-HSR290 | 1345 850 700 7 0 R290 23%)750 1309 1150
A7N-HS_R452A | 1345 850 700 7 0 R452A 23})750 1437 1506

A10N_R452A 800 1625 800 10 9 R452A 23%)750 2124
A15N_R452A 800 1950 800 15 14 R452A 11:04/%% 2755
8
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3.1 DATOS DEL PRODUCTO.

Todos los aparatos disponen de una placa matricula que identifica el aparato e indica las
caracteristicas técnicas del mismo, esta ubicada en uno de los laterales de la maquina. No
retire la placa del aparato.

Ejemplo de los posibles datos expuestos en la placa matricula que acompafia su mueble.

4 _— E.S. 14500-LUCENA (CORDOBA) -
T CoOrRECO veen i]CE
Made in Spain (E.U.)

N® SERIE

Serial Mode

'I\:ODELO A3N R452 ANOQ ?ONSTRUCCION 2021

odel - Production Year
GAS REFRIGERANTE R-452A CARGA REFRIGERANTE 430
Refrigerant Gas Refrigerant Charge £10% (g)
PCAIGWP 2140 TON CO2 EQ. 09
PCAIGWP Ton CO2 equivalent *
AGENTE EXPANSOR
AISLAMIENTO
Insulation expansion agent HFO
T* TRABAJO (C) 40470 CLASE CLIMATICA 5
Working Temperature(C?) Climatic Class
Potencia Frigorifica (W): 690 Potencia Nominal (W): 1140
Cooling Capacity (W) Neminal Power (W)
Tension (V): 23(0 Frecuencia (Hz): 50
Voltage(V) Frequency (Hz)

POTENCIA LUMINARIA (W) INTENSIDAD (A) 51
Luminaire Power (W} Intensity (A) '
SISTEMAS CALEFACTORES (W) 526
Heating Systems Power (W)

Nota: Esta placa es a modo de ejemplo.

Mencione las caracteristicas indicadas al contactar con el servicio técnico.

En la siguiente tabla se detalla las condiciones de temperatura y H.R. relativas a la clase
climatica de la maquina.

Clase climatica de Temperatura de . , Masa de vapor de
la sala de ensayo bulbo seco Humedad relativa Punto de rocio agua en aire seco
°C 0 :C kg
0 20 50 9.3 7.3
1 16 80 12.6 9.1
2 22 65 15.2 10.8
3 25 60 16.7 12,0
4 30 55 20,0 14.8
6 27 70 21,1 15.8
5 40 40 239 18.8
7 35 75 30,0 27.3
8 23.9 55 14.3 10,2

ES
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3.2 GARANTIA.

La garantia del aparato y las piezas que lo componen estan garantizadas durante un afio
contando desde la fecha de venta, y consiste en la reposicion (a portes debidos) de la
pieza o piezas defectuosas, siempre que no sea debido a un mal uso de las mismas.

La garantia no incluye la mano de obra derivada de la sustitucién de piezas.

No sera considerado garantia, aun estando dentro del plazo establecido, las averias o
roturas de piezas que se produzcan por falta de mantenimiento o sometimiento del
mueble a condiciones de trabajo distintas a las establecidas en este manual, y las
particulares de cada modelo recogidas en catalogo (tension distinta a la especificada en
la placa matricula, temperaturas de ambiente elevado, etc...).

Las devoluciones DEBEN SER AUTORIZADAS PREVIAMENTE por el fabricante, y
debera incluir el embalaje original o similar.

3.3 INSTRUCCIONES DE INSTALACION.

El emplazamiento y la instalacién, asi como reparaciones o
transformaciones, deben realizarse siempre por un TECNICO
AUTORIZADO, atendiendo a la reglamentacién en vigor en cada
pais.

La instalacion, ajuste incorrecto, el servicio o el mantenimiento
inapropiados del aparato asi como la manipulacion del mismo
pueden provocar tanto dafios materiales como lesiones.

3.3.1 Desembalaje.

Desembale la maquina y compruebe que no haya sufrido ningin dafio en el transporte,
de lo contrario notifiquelo inmediatamente a su proveedor y al transportista. En caso de
duda no utilice la maquina hasta haber analizado el alcance de los dafos.

Los elementos del embalaje (plasticos, poliuretano expandido, grapas, etc....) no deben dejarse
al alcance de los nifios, pues tienen un peligro potencial.

El abatidor no se debe de volcar. En caso de necesidad, hacer la consulta al fabricante
para indicar cémo proceder. En tal caso, hay que esperar minimo 2 horas desde que se
coloco en posicion vertical para su puesta en marcha.

El manejo de la maquina debe realizarse con carretilla elevadora o similar para no
dafar la estructura de la maquina. . Transportar la maquina hasta el lugar donde se
debe instalar y posteriormente desembalarla.

Los elementos utilizados para el embalaje son totalmente reciclables, con lo que se
deben tirar en su contenedor correspondiente.

10
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3.3.2 Emplazamiento y nivelacion.

La zona donde se ubique la maquina debe estar despejada y limpia, evitando que el
ventilador del equipo frigorifico absorba materiales que luego son depositados en el
aleteado del condensador, reduciendo la eficiencia del sistema.

Retirar el pallet, cuidando de no provocar golpes en el mueble. Ahora se puede nivelar la
maquina, roscando o desenroscando las patas. Cuando esté nivelado se puede retirar el
film de proteccion del acero inoxidable usando algtin objeto no punzante, no usar un
cuter ya que podria arafiar el acero.

A: CUERPO DE LA PATA

B: ROSCA:

Girar a la derecha para bajar el mueble

C D) Girar a la izquierda para elevar el mueble

El aparato, en su colocacion definitiva, debe quedar retirado de la pared por su respaldo
50mm y por sus laterales 30mm, y 500mm del techo.

Si la maquina va con ruedas asegurese de colocar el equipo en una superficie plana. En
la puesta en marcha asegurarse de que no hay ninguna fuente de calor cercana.

Para el perfecto funcionamiento de los elementos que componen el sistema frigorifico,
es importantisimo que las tomas de aire, tanto del ventilador ubicado en el interior del
armario como el acceso de aire al condensador no estén taponadas.

No instalar el equipo a la intemperie.

No introducir elemento alguno por las rejillas de proteccion de ventiladores o zona del
equipo frigorifico.

3.3.3 Carga de producto.

Tener en cuenta que los productos que tengan que ser abatidos no
estén superpuestos, ya que los tiempos de abatimientos declarados
se alargarian. Los espesores tienen que ser inferiores a 50mm en
abatimiento negativo y 80mm en abatimiento positivo.

Tenga cuidado que el espacio entre las bandejas permitan una
adeguada circulacidn del aire.

En los modelos con carrillos posicione la estructura que tiene
las rejillas al centro de la cAmara.

11
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3.3.4 Colocacion de la sonda pincho.

Para garantizar un correcto posicionamiento de la sonda pincho, hacer referencia a las
siguiente figura.

SONDA A MEDICION
UNICA

3.3.5 Conexion eléctrica.

La conexién eléctrica del aparato debe hacerse siempre por un TECNICO AUTORIZADO.
Se deberan tener en cuenta las normas legales vigentes en cada pais en materia de
conexiones a la red eléctrica.

e Verificar que la tensidn y frecuencia de la red corresponde a la que se
indica en la placa matricula.

e Es imprescindible que la instalaciéon eléctrica donde se vaya a
conectar el armario disponga de TOMA DE TIERRA, asi como de la
debida proteccién de magnetotérmico y diferencial.

e Comprobar que la seccién de la toma de alimentacién sea la adecuada
para el consumo que va a soportar.

¢ La toma de corriente ha de ser tipo Schuko ya que la manguera que
incorpora su aparato es de ese tipo (también llamada tipo F o
también llamada CEE 7/4”), con bornes de 4,8mm. y toma de tierra.
Estd prohibido alargar dicha manguera de entrada corriente por su
seguridad. Bajo pedido previo se podria incorporar la clavija del pais
de destino siempre que soporte la intensidad de corriente de la
maquina y su legislacidn referente a electricidad asi lo permita.

o Si en la instalacién de la maquina detecta algun fallo, hagalo saber a
su proveedor inmediatamente

e Noinstalar el Abatidor a la intemperie.

e En caso de incendio no utilizar agua. Utilizar extintores con CO2
(anhidrido carboénico) y enfriar lo mas rapidamente la zona del
motor.

No cumplir con las especificaciones del fabricante o una instalacién inadecuada, exime al mismo de
cualquier responsabilidad, no haciéndose responsable de los dafios personales, o materiales que
pudiera sufrir la maquina.

Consulte la placa de caracteristicas que identifica el aparato para conocer las
caracteristicas eléctricas de su equipo.

12
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3.3.6 Conexion del desagiie.

Si se desea colocar una ubicacion fija y definitiva se debe conectar a un desagiie general,
creando un sifén con dicho desagiie para evitar pérdidas de frio. Esta operacion se debe
de llevar a cabo mediante personal cualificado.

3.3.7 Reciclaje.

El embalaje de este producto esta formado por:

Palet de madera.
Carton.
Fleje de polipropileno. Q "

Poliestireno expandido.

Todos los embalajes utilizados en el empaquetado de esta maquina, son reciclables, con
lo que la eliminacion correcta de estos productos contribuira a la conservacion del
medio ambiente. Para mayor informacién sobre el reciclaje de estos productos, dirijase
a la oficina competente del organismo local. Deseche estos materiales con arreglo a las
normas vigentes.

La norma Europea 2012/19/EU sobre la eliminacién de aparatos
eléctricos y electrdnicos, indica que los electrodomésticos no deben ser
eliminados de la misma manera que los desechos sélidos urbanos. Los
aparatos en desuso se deben recoger separadamente para optimizar el
porcentaje de recuperacion y reciclaje de los materiales que los
componen e impedir potenciales dafios para la salud y el medio ambiente.

I El simbolo de la papelera tachada se encuentra en todos los productos para
recordar la obligacién de recoleccidon separada. Para mayor informacién
sobre la correcta eliminacién de los electrodomésticos, los poseedores de
los mismos podran dirigirse al servicio publico responsable o a los
revendedores.

3.4 INSTRUCCIONES DE USO Y MANTENIMIENTO MODELOS S-LINE.

!!J ANTES DE PROCEDER A LA PUESTA EN SERVICIO DEL
L_| APARATO, LEER DETENIDAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE
ESTE MANUAL.
A ESTE ES UN APARATO EXCLUSIVAMENTE PARA USO
PROFESIONAL, Y DEBE SER UTILIZADO POR PERSONAL
CUALIFICADO.

13
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Con el interior del mueble limpio, enchufar a la red eléctrica, verificar que en la pantalla
del termostato no aparezca intermitentemente temperatura/off, si es este el caso, deje

para arrancar la maquina.

e Si el aparato esta encendido y ningun ciclo estd en marcha, el display muestra la

¢ Sino hay ningun ciclo activo, después de unos segundos el aparato se encendera
en modo conservacion (-18°C o a la temperatura que se haya configurado en este

3.4.1 Encendido de la maquina.
pulsado durante 3 segundos el botén
temperatura de la camara.
modo si ya ha sido manipulado).
3.4.2 Funcionamiento de la maquina.

El abatidor que ha adquirido, dispone de temporizador electrénico, sonda de
temperatura de cAmara y sonda pincho, lo cual permite 2 métodos de abatimiento, una
por tiempo, en el cual el ciclo de abatimiento termina una vez transcurra el tiempo
definido para el proceso, y la segunda mediante pincho, cuyo proceso termina, una vez
el sensor de temperatura introducido en el alimento alcance la temperatura definida.

A su vez existen 8 procesos de abatimiento, en funcién de la temperatura final a
alcanzar, refrigeraciéon y congelacién, abatimiento duro, abatimiento blando, por
tiempo, por temperatura, a los cuales se puede acceder a través del teclado del
controlador. Cada tecla de este controlador tiene una segunda funcion, la cual se explica

a continuacion.

CONSERVACION

ABATIMIENTO

La Conservacion es la modalidad
basica de funcionamiento, el
termostato se inicia normalmente en
esta modalidad cuando se alimenta.

El Ciclo de abatimiento se inicia s6lo manualmente;
al final de cada Ciclo se inicia automdaticamente la
Conservacion.

En el display aparece: segundo
parametro /tl, Default: sonda 1.

Visual.
Display

 Cuando estd en ejecucion, un ciclo con final por
temperatura: sonda de producto.

e Cuando esta en ejecucion un ciclo con final por
tiempo: tiempo restante en minutos.

Para cualquier ciclo en ejecucién se enciende el

icono ﬁ) .

Significado de las teclas

Si se pulsa més de 3 s,
activa/desactiva la unidad.

Si se pulsa mas de 2 s, termina definitivamente el
ciclo e inicia la conservacion:

e si el ciclo era de tipo CHILL: setpoint = 2 °C.

e si el ciclo era de tipo FREEZE: setpoint =-20 °C.

Entra en el ment de visualizacién y | /\P Entra en el ment de visualizacién y cancelacién de

sz HACC
cancelacidén de las alarmas HACCP. AP a | las alarmas HACCP.

e ——

Si se pulsa mas de 3 s, da acceso al (
menu de configuracién de la P9 e . .

N mute | La modificacién de los parametros no esta
contrasefia para el acceso a los | .

\ ) habilitada.

parametros de tipo ‘F’ (Frecuentes) o
“C” (Configuracion).

ES
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Silencia la alarma actstica

(zumbador) y desactiva el relé de Silencia la alarma actstica (zumbador) y desactiva

el relé de alarma.

alarma. prg |
mute |
St s¢ pulsa mas de3s, . W | El pulsador de deshielo no est4 habilitado.
activa/desactiva un deshielo manual.
Pulsando el pulsador “new”, en el display se

Si se pulsa mas de 1 s, da acceso al v1sualllza, por 3 segundos, el ultimo ciclo

., ., . new » | seleccionado.
menu de seleccion del ciclo de « ” .

o Pulsando de nuevo el pulsador “new”, en el display
abatimiento.

se visualiza, por 3 segundos, la temperatura del
aire.

Si se pulsa, pone el ciclo en stand-by.
« Stand-by se indica por parpadeo de “Stb” (tiempo
maximo de la funcién stand-by).
Arranque del ciclo seleccionado, ver ‘ * .Compresores y ventiladores apagtados .,

Si se pulsa durante el stand-by, el ciclo continda
tecla new. » start ‘ , .

desde el punto en el que se habia suspendido.
El parametro “Stb” se usa para limitar el tiempo de
“stand-by”: si el stand-by es mas largo que “Stb”, el
ciclo reinicia automaticamente desde el inicio.
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3.4.3 Inicio de un ciclo de abatimiento.
Hay que seguir los siguientes pasos:
e seleccion del método de abatimiento:
Push «new>» ! the options
directly the cycle!
STEP 1 2 3
Entrada en el menu de Seleccidn de los ciclos de Arranque del Para anular la
seleccion de abatimiento: ciclo seleccion en
ciclos: Pulsar los botones de seleccionado: | curso:
Seleccidon del | Pulsar el botdn NEW por 1 | seleccidn. Pulsando el Pulsar el No pulsar
ciclo segundo. botdn NEW se accede al botdon START ningun botén
Abatimiento | El display visualiza el Paso 1. por 2 por 10 seg.
ultimo ciclo completado. Cada eleccion particular se | segundos.
Este ciclo puede ser visualiza en el display con
lanzado inmediatamente: la correspondiente “o0“.
pasar al Paso 3. (Ver tabla abajo).
FASE 1 FASE 2 CONSERVACION
DESHIELO
SET POINT SET POINT < SET POINT SET POINT < SET
AIRE PRODUCTO DURACION AIRE PRODUCTO DURACION g::ig POINT
0°C 3°C 90min / / / NO 2°C
0°C / 90min / / / NO 2°C
-20°C 10°C 60min 0°C 3°C 30min NO 2°C
-20°C / 60min 0°C / 30min NO 2°C
0°C 3°C 120min -35°C -18°C 120min YES -20°C
0°C / 120min -35°C / 120min YES -20°C
-35°C -18°C 240min YES -20°C
-35°C 0°C 240min / / / YES -20°C

Nota aclaratoria para la suspension del ciclo en marcha o eliminaciéon de alarma “End” al final
del ciclo:

Pulsando mas de 2 s la tecla n finaliza el ciclo en marcha e inicia la conservacién. Una vez el
ciclo ha terminado y el mensaje “End” aparece en pantalla, entrard en modo conservacion, pero
s6lo es posible eliminar la alarma de final del ciclo (End) pulsando simultaneamente las teclas
PRG y UP mas de 3 s; de esta forma quedaria en modo conservacion activo.
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3.4.4 Acceso o modificacion de parametros.
Como acceder y modificar los parametros
PASO ACCION EFECTO SIGNIFICADO
Después de 3 segundos el display El acceso a los parametros
1 Pulsar PRg' por 3 mostrara el primer tipo “F” es directo sin
Segundos. parametro, “0” (Contrasefia). contrasefia.
9 El valor en el display aumentara o Introducir la contrasena
Pulsar UP o DOWN. disminuira. “22” para acceder a los
parametros tipo “C”.
El display mostrara “St” (Setpoint) | Es el valor actual del
3 Pulsar START. Setpoint
El display recorrera la lista de los Seleccionar el parametro
4 Pulsar UP o DOWN. parametros tipo “C” si se hzi deseado.
configurado la contrasefa = 22 o
tipo “F” en caso contrario.
5 Pulsar START. El d}splay mostra.ra el valor del Es e,l valor actual del
parametro seleccionado. parametro.
6 Pulsar UP 6 DOWN. El val'or en el display aumentara o Configurar el valor
disminuira. deseado.
7 Pulsar START. El display volvera a mostrar el
nombre del parametro.
Repetir los pasos 4, 5,6y
8 7 para todos los
parametros requeridos.
El controlador mostrara Atencidn: sé6lo ahora todos
9 Pulsar PRG por 5 nuevamente la temperatura leida los parametros seran
segundos. por las sondas. actualizados.
Para ambos accesos (parametros tipo “F” y tipo “C”) esta prevista una salida automatica por time-out
(después de 1 min sin pulsar ninguna tecla del teclado), que no actualiza los parametros.

Acceso a los parametros subdivididos por bloques funcionales
(permite al usuario recorrer la lista de parametros por bloques)
Una vez obtenido el acceso a los parametros de tipo “F” o “C” (ver tablas precedentes)
PASO | ACCION EFECTO SIGNIFICADO
El display mostrara el nombre del | Ejemplo ‘CMP’ para los parametros
Pulsar la tecla bloque funcional al que pertenece | correspondientes al compresor, ‘dEF’
1 PRG el parametro. para los parametros
correspondientes el desescarche.
Pulsar la tecla UP El display mostrara el .nombre de | Ejemplo Fap para los parar'netros
2 los otros bloques funcionales. correspondientes a los ventiladores.
o DOWN
Pulsar Ia tecla El .display n,lostraré el nombre del | Ejemplo “FO” para ‘Fan’.
3 primer parametro del bloque
START . .
funcional seleccionado.

ES
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e Acceso directo a los parametros por medio de la seleccion de la categoria

Es posible acceder a los parametros de configuracion, ademas del modo ya descrito, también por
medio de la categoria (ver iconos y abreviaturas en la tabla siguiente) segun la lista en el display
en correspondencia con el nombre y con el icono correspondiente. Para acceder directamente a
la seleccion de los parametros reagrupados por categorias pulsar la tecla PRG, y para modificar
el parametro pulsar DOWN + START + UP.

e Reseteo de alarmas de rearme manual

Es posible resetear todas las alarmas de rearme manual pulsando juntas las teclas PRG y UP mas
de3s.

Categoria Parametros Escritura Icono
Parametros de sonda / ‘Pro’ Q&
Parametros de regulacion r ‘ctl’ #
Pardmetros del compresor C 'CMP' =
Parametros de desescarche d ‘dEF’ &
Pardmetros de alarmas A ALM’ a
Parametros de ventiladores F 'FAN' &%
Pardmetros de configuracion H configuracién ‘CnF’ &3
Parametros HACCP H HACCP 'HcP' @
Parametros RTC rc rtc’

¢ Funcién HACCP

El ir33+ wide es conforme con las normativas HACCP ya que permite la monitorizacién de la
temperatura del alimento conservado. Alarma “HA”=superacién del umbral maximo: se
memorizan hasta tres eventos HA (HA, HA1, HA2) respectivamente del mas reciente (HA) al mas
viejo (HA2) y una sefializacién HAn que muestra el nimero de eventos HA intervenidos.

Alarma “HF”= falta de tensién por mas de 1 minuto y superacién del umbral maximo AH: se
memorizan hasta tres eventos HF (HF, HF1, HF2) respectivamente del mas reciente (HF) al mas
viejo (HF2) y una sefializacién HFn que visualiza el nimero de eventos HF intervenidos. Ajuste de
alarma HA/HF:

- AH (umbral de alta temp.)
- AdyHtd (Ad + Htd = retardo de alarma HACCP).

Visualizacion de los detalles: pulsar la tecla START para acceder a los parametros HA o HF y
recorrer con las teclas UP o DOWN.

Cancelacién de alarmas HACCP: pulsar en cualquier momento por 5 s desde dentro del ment la
tecla DOWN y START, un mensaje “res” indicara que se ha producido la cancelacién de la alarma
activa. Para cancelar también las alarmas memorizadas pulsar por 5 sla combinacién de estas tres
teclas: DOWN +START+ UP.
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3.4.5 Estados de funcionamiento.

Estado ON

El aparato esta conectado realizando un ciclo, y se manifiesta una interrupcion de la

alimentacion:

e Durante un ciclo por tiempo: Al restaurar la alimentacidén reiniciara
la conservacion.

e Durante un ciclo por pincho: Al restaurar la alimentacidn reiniciara la
conservacion.

e Durante el ciclo de conservacién: Al restaurar la alimentacién reiniciara la
conservacion.

Estado Stand-By

e El aparato esta conectado, pero no esta realizando ningun ciclo, y se
produce una interrupcion de la alimentacidn, al restaurar la
alimentacion se reiniciara en el mismo estado.

Seifializaciones en el display

ICONO | FUNCION FUNCIONAMIENTO NORMAL
ON OFF PARPADEO
@ Compresor. Encendido. Apagado. Requerido.
88 Ventilador. Encendido. Apagado. Requerido.
’:%" Desescarche. En curso. No requerido. Requerido.
Activa funcién
N i
Aux Aux.. §a11da Activa. Inactiva. calefactor anti-
“— auxiliar.
vaho.
. Alarma. Alarma externa retardada. Ninguna alarma Alarmas y malos
b 14 presente. funcionamientos.

Reloj-startup:

Esté configurado al menos

No esta presente

OnsiRTCestd | undesescarche ningun desescarche Alarmas de reloj.
presente. temporizado. temporizado.
s Salida auxiliar de luz Activa funcién
-0 Luz. Salida de luz activa. . . calefactor anti-
= inactiva.
vaho.
. . Ningtin mal Mal
Asistencia. . . . .
funcionamiento. funcionamiento.
., . Funcién habilitada Alarma HACCP
@ HACCP. Funcién no habilitada. .
(hay/o hf). memorizada.
.x. CICIQ d? Ciclo de abatimiento en .
abatimiento en Conservacion en curso.
curso.
curso.

3.4.6 Anomaliasy Alarmas.

A continuacién se mostraran los pasos a seguir en el caso de suceder alguna anomalia o

error de funcionamiento. En la siguiente tabla se enumeran las posibles causas y las

ES
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posibles soluciones. En caso de duda o de que no sea capaz de solucionar el error,

pongase en contacto con el servicio técnico.

A\

No manipule los componentes eléctricos Ud. mismo ya que hay peligro de
muerte debido a que los componentes estan bajo tension de red.

ANOMALIA

POSIBLE
CAUSA

SOLUCION

El abatidor no

No hay Tensién

Comprobar que llega Voltaje al frigorifico observando que

funciona el display esta encendido.
Ubicacion del Comprobar que no existe cerca una fuente de calor.
frigorifico
Temperatura Corr.lprobar qus la temperatura ambiente rllo.este por
ambiente encima de +40°C que es la temperatura maxima de
Temperatura funcionamiento del aparato.
insuficiente

Ubicacién del
género en el
abatidor

Comprobar que la carga de género esta perfectamente
colocada, sin taponar las salidas de aire del ventilador
interior, y que el tiempo transcurrido desde que se ha
colocado es suficiente para enfriar los productos.

Cierre de la
puerta

Comprobar que las puertas cierran correctamente

Limpieza del
condensador

Comprobar que el condensador est4 limpio: Ha de tener
presente que cuanto mas limpio esté el equipo, mas ahorro
de energia, en especial el aleteado del condensador. La
frecuencia vendra determinada en funcidn de las
caracteristicas del local. En caso de estar sucio ha de llamar
al servicio técnico para su limpieza.

Ruidos extraios
0 excesivos

Mala nivelacién y
mal cierre de las
puertas

Comprobar la nivelacién del mueble y que las puertas
cierran bien

Rozamiento con
zona movil del
abatidor

Comprobar que no haya ningtn objeto rozando con
algin elemento movil del equipo.

Fijaciones sueltas

Comprobar que los tornillos (al menos los visibles)
estén bien apretados.

(27\

NOTA: si se produce una averia no presente en la tabla, contacte con su
servicio de asistencia técnica. El fabricante se reserva el derecho de
modificar las caracteristicas sin previo aviso.

e (Codigos de error.

Codigo Reinicio Descripcion

rE Automatico Sonda virtual de regulacion averiada.
EO Automatico Sonda ambiente S1 averiada.

E1l Automatico Sonda descarche S2 averiada.

E2-3-4 Automatico Sonda S3-4 averiada.

“o Automatico Sonda no habilitada.

LO Automatico Alarma baja temperatura.

HI Automatico Alarma alta temperatura.

AFr Automatico Alarma antihielo.

IA Automatico Alarma inmediata de contacto externo.
dA Automatico Alarma retardada de contacto externo.
dEF Automatico Descarche en ejecucion.

Ed1-2 Automatico/manual Descarche en evaporador 1-2 terminado por timeout.

ES
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Pd Automatico/manual Alarma tiempo maximo de pump-down.

LP Automatico/manual Alarma de baja presion.

AtS Automatico/manual Autoarranque en pump-down.

cht Automatico/manual Prealarma alta temperatura condensador.

CHT Automatico Alarma alta temperatura condensador.

dor Automatico Alarma de puerta abierta demasiado tiempo.

Etc Automatico Reloj de tiempo real averiado.

EE Automatico Error Eeprom parametros de maquina.

EF Automatico Error Eeprom parametros de funcionamiento.

HA Automatico Alarma HACCP de tipo ‘HA'.

HF Automatico Alarma HACCP de tipo ‘HF.

dFb - Demanda inicio descarche.

dFE - Demanda fin descarche.

On - Paso a estado de ON.

OFF - Paso a estado de OFF.

rES - Reseteo alarmas de rearme manual; Reseteo alarmas HACCP;
Reseteo monitorizacién temperatura.

ot Automatico Alarma setpoint sonda producto no alcanzado en el tiempo maximo.

End Manual Ciclo de abatimiento terminado.

tHI Automatico Alarma de abatimiento a bajas prestaciones.

3.4.7 Deshielo.

ES

El abatidor que ha adquirido dispone de un proceso de deshielo automatico que se
iniciara al inicio de cada ciclo de funcionamiento. Los alimentos que se introducen
dentro del aparato, asi como la apertura de puertas, hacen que se generé humedad en el
interior de la maquina. Al realizarse un ciclo de abatimiento, esta humedad se condensa
y se congela en el punto mas frio del abatidor, que es el evaporador, acumulando hielo.
En algunos casos, estaacumulacion de hielo puede llevar al bloqueo del evaporadory que
posteriores ciclos de abatimiento no se realicen correctamente.

NOTA IMPORTANTE: El abatidor realizara siempre un deshielo al inicio de cada ciclo,
siempre y cuando el sensor de temperatura integrado en el mueble detecte una
temperatura por debajo de los 5°C. Siempre que vaya a introducir producto en el
interior del mueble con temperatura inferior a 5°C con el objetivo de realizar un nuevo
ciclo, se ha de dejar la puerta abierta y no meter producto hasta que no haya finalizado
el deshielo, la pantalla muestra DEF al inicio y durante el deshielo; cuando finalice el
deshielo desaparecera DEF de la pantalla. En el caso que vaya realizar dos ciclos
seguidos en un corto periodo de tiempo el uno del otro, siempre que el producto tenga
una temperatura superior a 5°C, el propio calor del producto facilitara la ejecucién
correcta del deshielo. Aun asi se recomienda que al inicio de cada ciclo se deje la puerta
abierta hasta que en pantalla desaparezca el simbolo DEF.

21
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3.5 INSTRUCCIONES DE USO Y MANTENIMIETO MODELOS
PREMIUM.

|| ANTES DE PROCEDER A LA PUESTA EN SERVICIO DEL
I__I APARATO, LEER DETENIDAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE
ESTE MANUAL.

A ESTE ES UN APARATO EXCLUSIVAMENTE PARA USO
PROFESIONAL, Y DEBE SER UTILIZADO POR PERSONAL
CUALIFICADO.

3.5.1 Encendido de la maquina.

Con el interior del mueble limpio, enchufar a la red eléctrica, verificar pasados unos

segundos que la pantalla del termostato inicia su encendido.

Completada la carga, el dispositivo se pone en el estado en que se encontraba antes de

interrumpir el suministro eléctrico, es decir:
En pantalla On/stand-by, desde la cual,
pulsando el drea central se pasara a la pantalla Home;

08:47

) COrReECO

O

PULSE PARA COMENZAR

La Pantalla Home visualizada, presentara los menus relativos a sus diferentes
funcionalidades.

08:49

N ) o CIcLos
(s, PRE-COOLING > ESPECIALES

ABATIDOR ™ RECETARIO

ES
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Para apagar o encender el dispositivo:

Para encender el dispositivo, desde
pantalla On/stand- by, apretar el area
central: aparecerd la pantalla Home
Para apagar el dispositivo, desde
pantalla Home, apretar el botén bajo

3.5.2 Funcionamiento de la maquina.

El controlador integrado en esta unidad gestiona las mas avanzadas funciones previstas
en los abatidores de temperatura de tltima generacion.

Ademas de los clasicos ciclos de Refrigeracion rapida y congelacidon, por temperatura y
tiempo con funcién "hard/soft", el controlador maneja hasta 12 ciclos especiales, 4
combinaciones de ciclos, asi como el test de insercién sonda (incluidas sondas pincho
de tipo "multipoint").

Mediante la utilizacién de un médulo de expansioén (opcional) es posible transformar el
abatidor en una maquina multifuncién para la gestiéon de ciclos de fermentacién
controlada y lenta coccion

Caracterizado por una navegacion intuitiva con graficos de seguimiento de los ciclos
activos, la innovadora plataforma programable del controlador permite la
personalizacidon del interface grafico en autonomia, la inclusion del recetario con fotos
en alta calidad y la adicidn de nuevas lenguas de consulta.

Bajo pedido, también es posible agregar al controlador la conectividad Wi-Fi para
interactuar desde remoto con la unidad a través de la plataforma cloud EPoCA, con
posibilidad de lanzar/parar los ciclos de trabajo.

3.5.3 Introduccioén a los ciclos de funcionamiento.
El dispositivo puede gestionar los siguientes ciclos de funcionamiento:

- Refrigeracién soft por temperatura y conservacion
- Refrigeracion hard por temperatura y conservaciéon
- Refrigeracion soft por tiempo y conservacion

- Refrigeraciéon hard por tiempo y conservacién

- Congelacidn soft por temperatura y conservacion

- Congelacidn hard por temperatura y conservacion
- Congelacidn soft por tiempo y conservacion

- Congelacidn hard por tiempo y conservacion

- Ciclo continuo multipincho (opcional)

- Ciclo continuo multitimer

- Pre-enfriamiento

- Sanificacion pescado

- Regeneracidén rapida

23
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Desescarche
Endurecimiento helado
Calefaccion de la sonda pincho

Secado

Mediante la utilizacién del médulo de expansién (opcional), también es posible
disponer de las siguientes funciones:

3.54

Fermentacion controlada

Lenta coccion

Seleccion de modos de funcionamiento.

Desde pantalla Home es posible acceder a todas las funciones posibles en la maquina,
seleccionando el area prevista. El menu de la pantalla Home estara diferenciado como

sigue:

~— CICLOS

EEEEOES ESPECIALES

ABATIDOR

RECETARIO

Pre-Cooling

Permite seleccionar un ciclo de Pre-enfriamiento camara.

ALL ArL

Permite habilitar el modo abatidor, en el cual esta definida
la seleccién/configuracién de un ciclo de Refrigeracion
rapida/congelacion estandar, un ciclo multipincho o un
multi- timer.

i

En modo
multifuncidn, a estas

(D CICLOS
ESPECIALES

Permite habilitar y seleccionar los ciclos disponibles en este
apartado.

funciones se accede

desde el area (blast
chiller)

[> I

En modo Abatidor,
a estas funciones se

Permite seleccionar un ciclo de fermentacién controlada.
Indicando fecha y hora de terminacién de ciclo.

Proofing

accede desde el
area (ciclos

especiales)

Permite seleccionar un ciclo de lenta coccién.

Slow Cooking

Permite seleccionar un ciclo de regeneracién rapida.

Permite seleccionar un ciclo de conservacion.

E RECETARIO

Permite seleccionar el modo Recetas, donde estan
disponibles las recetas precargadas.

Conservation

El 4rea se visualizara en caso de alarmas activas.

RECETARIO

HACCP

La presion del area permite visualizar el histérico de datos
grabados durante su funcionamiento.

HACCP

ES
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. Pre-cooling:

PRE-COOLING

° Abatidor:

08:50

ABATIMIENTO ’ CONGELACION

CONTINUO MANUAL

. Ciclos especiales:

CICLOS

DESHIELO ENDURECIMIENTO SECADO DESINF PESCADO

| dIE

DESCONGELACIO

LEU CION LENTA

° Recetario:

14:08

X Chilling Recipes X Freezing Recipes

Recetario

Chilling Recipes

S CORECO
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° Mentu herramientas:

INFORMACIONES

FECHA/HORA > SERVICE

DATOS

INTERNOS IDIOMA

3.5.4.1 Ejemplo inicio Abatimiento de Refrigeracion rdpida/ congelaciéony
conservacion.

2k ABATIMIENTO > %‘t% CONGELACION

x

A través de estas teclas se lanza respectivamente un ciclo de Refrigeracion rapida y un ciclo

de congelacion: se abre la pantalla siguiente con el botén "pincho" activo I
sonda pincho esté presente, el ciclo estdndar es siempre por temperatura.

. Cuando la

NOTA: si el controlador detecta error de lectura (sonda pincho defectuosa) o detecta a
través del test de insercion de sonda pincho unos valores ilégicos, el equipo pasara a
funcionamiento del ciclo por tiempo.

Para pasar a un ciclo por tiempo, presionar el area D : se desactiva el drea sonda pincho y
se activa el area de tiempo.

ABATIMIENTO CONGELACION

El ciclo seleccionado lanzaralas configuraciones predeterminadas para ese ciclo, pero

pulsando el area sera posible ajustar (dentro de los rangos admitidos) las
configuraciones principales visualizadas en pantalla. Para ajustar todos los setpoint de las
diferentes fases previstas para el ciclo seleccionado, es posible habilitar el modo Experto

pulsando el area N4 . Una vez completadas las diversas configuraciones, pulsar el area .
para terminar la fase: aparecerd la pantalla de resumen de los datos relativos al ciclo
configurado, como se explica a continuacién:
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RESUMEN

-40°C| § -25°C
-18°c| 2 --°C

---min ---min

. . v § ' . .
Presionar el area para guardar el programa asi configurado, o presionar el area

SIasL para iniciar el ciclo.

Si el ciclo es por temperatura, se ejecuta el test para averiguar la correcta insercién de la
sonda pincho en el alimento. Si no se supera el test, el ciclo pasa automaticamente al modo
por tiempo: la alarma sonora se activa y en la pantalla aparece el simbolo de alarma activo.

Durante la ejecucion del ciclo, el display visualizara los principales setpoint. El grafico de

evolucion de la temperatura se visualiza presionando el botén [ag excepto en caso de
reanudacidn del ciclo tras una falta de tensidn; En este caso el grafico no esta disponible.

Es posible terminar el ciclo en cualquier momento presionando el botén STOP §

1335
’ - 13:35
Phase 1/3  IN PROGRESS 115 min Phase 1/3 INPROGRESS 115 min
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3.5.5 Acceso a informacion o modificacion de valores e idiomas.

Para la visualizacién del ment herramientas, la maquina no debe de tener ningtin ciclo
activo y la pantalla de visualizacién debe de situarse en los menus de inicio.

Pulsar en la parte superior izquierda el area. IR
Dentro de este ment le apareceran las siguientes funciones:

INFORMACIONES

FECHA/HORA > SERVICE

DATOS

INTERNOS IDIOMA

Seleccione la funcién para poder visualizar o modificar valores.

3.5.6 Estados de funcionamiento.

ES

Existen los siguientes estados de funcionamiento:
- El Estado "stand-by" (el dispositivo esta alimentado y apagado);

- El Estado "on" (el dispositivo estd alimentado, se enciende y estd en espera
del inicio de un ciclo de funcionamiento);

- El Estado "run" (el dispositivo esta alimentado, se enciende y esta activo un
ciclo de funcionamiento).

De aqui en adelante, con "encendido del dispositivo" se entiende el paso del estado
"stand-by" al Estado "on", mientras que con "apagado del dispositivo" se entiende el
paso del estado "on" al Estado "stand-by".
Si se manifiesta una interrupcion de la alimentacién durante el estado "stand-by" o
durante el estado "on", al restablecimiento de la alimentacién el dispositivo abrira el
estado anterior a la interrupcion.
Si se manifiesta una interrupcién de la alimentacién durante el estado "run", al
restablecimiento de la misma el dispositivo funcionara de la siguiente manera:

- Si estaba activa una Refrigeracién rapida o una congelacion, el ciclo seguira

adelante teniendo en cuenta la duracién de la falta de tension.

- Si estaba activa una conservacion, el ciclo continuara manteniendo las
mismas configuraciones.

- Si estaba activo un ciclo de fermentacion o de lenta coccidn, el ciclo

reanudara desde donde se ha interrumpido.
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e A continuacién se mostraran los pasos a seguir en el caso de suceder
alguna anomalia o error de funcionamiento. En la siguiente tabla se
enumeran las posibles causas y las posibles soluciones. En caso de duda o
de que no sea capaz de solucionar el error, péngase en contacto con el
serviciotécnico.

A\

No manipule los componentes eléctricos Ud. Mismo ya que hay peligro de muerte debido a
que los componentes estan bajo tension de red.

ANOMALIA POSIBLE CAUSA SOLUCION
El abatidor no Comprobar que llega el voltaje correspondiente al equipo observando
funciona No hay corriente que se inicia el encendido de la pantalla.
Ubicacion del abatidor Comprobar que no existe cerca una fuente de calor.
Comprobar que la temperatura ambiente no esté por encima de +40°C
Temperatura i - .
- que es la temperatura maxima de funcionamiento del aparato.
ambiente
Comprobar que la carga de género esta perfectamente colocada, sin
s . taponar las salidas de aire del ventilador interior, y que el tiempo
Ubicaci6n del género ) .- .
. transcurrido desde que se ha colocado es suficiente para enfriar los
en el abatidor
productos.
Temperatura Cierre de la puerta Comprobar que las puertas cierran correctamente
insuficiente Comprobar que el condensador esta limpio: Ha de tener presente que

Limpieza del
condensador

cuanto mas limpio esté el equipo, mas ahorro de energia, en especial el
aleteado del condensador. La frecuencia vendra determinada en funci6én
de las caracteristicas del local. En caso de estar sucio ha de llamar al
servicio técnico para su limpieza.

Ruidos extraiios o
excesivos

Mala nivelacion y mal
cierre de las puertas

Comprobar la nivelacién del mueble y que las puertas cierran bien

Rozamiento con zona
movil del abatidor

Comprobar que no haya ningtn objeto rozando con algin elemento
movil del equipo.

Fijaciones sueltas

Comprobar que los tornillos (al menos los visibles) estén bien
apretados.

(27\

NOTA: si se produce una averia no presente en la tabla, contacte con su servicio de
asistencia técnica. El fabricante se reserva el derecho de modificar las
caracteristicas sin previo aviso.

Codigos de error.

Codigo Significado
Error reloj.
Solucién:
- Ajustar de nuevo el dia y la hora real.
RTC Principales consecuencias:

- El dispositivo no grabara la fecha y hora en que una alarma HACCP se manifest6
- La salida de alarma se activa.

ES
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Error sonda cdmara.

Soluciones:

- Comprobar el valor del parametro PO

- Averiguar la integridad de la sonda

- Averiguar la conexion dispositivo-sonda

- Comprobar la temperatura de la cAmara.

Principales consecuencias:

- Si el error se manifiesta durante el estado "stand-by", no estara permitido seleccionar ni
iniciar algin ciclo de funcionamiento.

- Si el error se manifiesta durante la Refrigeracion rapida o la congelacién, el ciclo
contintia y el compresor funciona en modo continuo.

- Si el error se manifiesta durante la conservacion, la actividad del compresor dependera de
los parametros C4 y C5 o C9

- Si el error se manifiesta durante una fermentacion, una lenta coccién o un ciclo de
regeneracion rapida, el ciclo se interrumpe

- La alarma de temperatura minima no se activara nunca

- La alarma de temperatura maxima no se activara nunca

- Las resistencias de la puerta nunca se encenderan.

- La salida de alarma se activara.

SONDA CAMARA

Error sonda evaporador.

Soluciones:

- Las mismas del error sonda cdmara pero relativas a la sonda evaporador.

Principales consecuencias:

SONDA EVAPORADOR - Si el parametro P4 es configurado en 1, el deshielo durara el tiempo establecido con el
parametro d3

- El pardmetro F1 no tendra algun efecto

- La salida de alarma se activara.

Error sonda condensador.
Soluciones:
- Las mismas del error sonda camara pero relativas a la sonda condensador.
Principales consecuencias:
SONDA - El ventilador del condensador funcionara paralelamente al compresor
CONDENSADOR - La alarma condensador recalentado no se activard nunca
- La alarma compresor bloqueado no se activara nunca
- La salida de alarma se activara.

Error sonda/sensor pincho 1.

Soluciones:

- Las mismas del error sonda camara pero relativas a la sonda pincho 1.

Principales consecuencias: si el parametro P3 es configurado en 1 (inica sonda pincho):

- Si el error se manifiesta durante el estado "stand-by", los ciclos de funcionamiento por
temperatura funcionaran por tiempo.

- Si el error se manifiesta durante la Refrigeracion rapida por temperatura, la refrigeracion
rapida durara el tiempo establecido con el pardmetrorl

- Si el error se manifiesta durante la congelacion por temperatura, la congelacién durara el

SENSOR PINCHO 1 tiempo establecido con el parametro r2

- Si el error se manifiesta durante el calentamiento de la sonda pincho, el calentamiento sera
interrumpido.

- La salida de alarma se activa.

Principales consecuencias si el parametro P3 es configurado en 2 o 3 (sonda multipincho o

multisensore):

- El dispositivo no utilizara la sonda/sensor en error; se utilizaran los demas sensores o
sondas disponibles.

Error sonda/sensor pincho 2.

Soluciones:

SENSOR PINCHO 2 - Las mismas del error sonda cdmara pero relativas a la sonda pincho 2.
Principales consecuencias:

- El dispositivo no utilizara la sonda pincho 2.

Error sonda/sensor pincho 3.

Soluciones:

SENSOR PINCHO 3 - Las mismas del error sonda camara pero relativas a la sonda pincho 3.
Principales consecuencias:

- El dispositivo no utilizara la sonda pincho 3.

Alarma proteccion térmica,

Soluciones:

. - Averiguar las condiciones de la entrada proteccion térmica
TERMICA - Comprobar el valor del

parametroill.

Principales consecuencias:

- El ciclo activo sera interrumpido

- La salida de alarma se activara.
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Alarma alta presion.

Soluciones:

3 - Averiguar las condiciones de la entrada de alta presiéon

ALTA PRESION - Comprobar el valor del pardmetro i6.

Principales consecuencias:

- Si el ciclo activo prevé el uso del compresor, el ciclo se interrumpe.
- La salida de alarma se activa.

Alarma de baja presion.

Soluciones:

3 - Averiguar las condiciones de la entrada baja presiéon

BAJA PRESION - Comprobar el valor del parametro i9.

Principales consecuencias:

- Si el ciclo activo prevé el uso del compresor, el ciclo se interrumpe
- La salida de alarma se activa.

Alarma puerta abierta.

Soluciones:

- Averiguar las condiciones de la puerta

PUERTA ABIERTA - Averiguar el valor de los pardmetros i0 e I1. Principales consecuencias:
- El efecto establecido con el parametro i0

- La salida de alarma se activa.

Alarma de temperatura maxima (alarma

HACCP). Soluciones:

- Comprobar la temperatura de la cAmara
ALTA TEMPERATURA - Averiguar el valor de los pardmetros A4y
AS5. Principales consecuencias:

- El dispositivo grabara la alarma

- La salida de alarma se activara.

Alarma de temperatura minima (alarma HACCP).
Soluciones:

- Comprobar la temperatura de la cAmara
BAJA TEMPERATURA - Averiguar el valor de los pardmetros Aly A2.
Principales consecuencias:

- El dispositivo grabara la alarma

- La salida de alarma se activara.

Alarma ciclo de Refrigeracion rapida por temperatura o de congelacién por temperatura no
terminado dentro del plazo maximo (alarma HACCP).

Soluciones:

DURACION CICLO - Averiguar el valor de los parametros r5 y ré.

Principales consecuencias:

- El dispositivo grabara alarma

- La salida de alarma se activara.

Error comunicacién interface-médulo de control.
Soluciones:
COMUNICACION BASE - Averiguar la conexion interface-maddulo de control.
Principales consecuencias:
- Un ciclo eventualmente activo sera terminado y no sera posible lanzar otros.

Error compatibilidad interface usuario-médulo de control.

Soluciones:
COMPATIBILIDAD DE - Averiguar que la interface y el médulo de control seancompatibles. Principales
LA BASE consecuencias:

- El ciclo eventualmente activo sera terminado y no serd posible lanzar otros.

Alarma sonda pincho (todos los sensores pincho habilitados estan en alarma) Soluciones:
- Las mismas del error sonda camara pero relativamente a todas las sondas pincho.
PINCHO Principales consecuencias:

- El ciclo eventualmente activo por temperatura sera interrumpido

Alarma interrupcién de la alimentacion (alarma HACCP).

Soluciones:

- Revisar la conexion dispositivo- alimentacion.

POWER FAILURE Principales consecuencias:

- El dispositivo grabara la alarma

- El ciclo eventualmente activo se reanudard al restablecimiento de la alimentacién
- La salida de alarma se activara.

Alarma sanificacion.

Soluciones:
INSERCION PINCHO - Averiguar la correcta insercién de la sonda pincho y el valor de los pardmetrosr17 y r18.
SANIFICACION Principales consecuencias:

- El ciclo de sanificacidn se interrumpira.
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Alarma sanificacién no concluida dentro de la duracién maxima (alarma HACCP). Soluciones:
- Averiguar el valor del parametro r23
DURACl(')l\] Principales consecuencias:
SANIFICACION - El dispositivo grabara la alarma
- El ciclo activo sera interrumpido
- La salida de alarma se activara.

Alarma condensador racalentado.

Soluciones:
CONDENSADOR - Comprobar la temperatura del condensador
RECALENTADO - Comprobar el valor del pardmetro Cé6.

Principales consecuencias:
- El ventilador del condensador se enciende
- La salida de alarma se activa.

Alarma compresor bloqueado.

Soluciones:

- Comprobar la temperatura del condensador

- Comprobar el valor del pardmetro C7

COMPRESOR - Desconectar la alimentacién del dispositivo y limpiar el condensador.

BLOQUEADO Principales consecuencias:

- Si el error se manifiesta durante el estado "stand-by", no estara permitido seleccionar ni
iniciar algun ciclo de funcionamiento

- Si el error se manifiesta durante un ciclo de funcionamiento, el ciclo serdinterrumpido

- La salida de alarma se activara.

Alarma pincho no insertado. Soluciones:

- Averiguar la correcta insercién de las sondas pincho y el valor de los pardmetrosr17 y r18.
INSERCION PINCHO Principales consecuencias:

- El ciclo activo por temperatura sera conmutado a un ciclo por tiempo

Error comunicacién interface-mddulo de expansion.

Soluciones:
- Averiguar la conexién interface usuario-médulo de expansién.
COMUNICACION Principales consecuencias:
EXPANSION - Un ciclo de fermentacion o lenta coccion eventualmente activos se terminara y no sera

posible lanzar otros.

Error compatibilidad interface-mddulo de expansion.

Soluciones:
COMPATIBILIDAD - Averiguar que la interface y el médulo de expansiéon sean compatibles.
DE LA EXPANSION Principales consecuencias:

- Un ciclo eventualmente activo se terminard y no sera posible lanzar otro.

) Alarmas HACCP

Para acceder al area de alarmas HACCP, pulsar el icono desde la pantalla
Home. Sera visualizado lo siguiente:

01/20
DURATA CICLO

Start 15:50 10/04/2019
Stop 15:50 10/04/2019

Alta Temperatura 25 °C
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Las alarmas presentes en la lista HACCP son:
> Duracién ciclo de Refrigeracién rapida/congelacién
Power failure/corte de energia
Puerta abierta
Alarma de alta temperatura
Alarma de baja temperatura

Y V V V

3.5.8 Deshielo.

El abatidor que ha adquirido dispone de un proceso de deshielo automatico que se
iniciard al inicio de cada ciclo de funcionamiento. Los alimentos que se introducen
dentro del aparato, asi como la apertura de puertas, hacen que se generé humedad en el
interior de la maquina. Al realizarse un ciclo de abatimiento, esta humedad se condensa
y se congela en el punto mas frio del abatidor, que es el evaporador, acumulando hielo.
En algunos casos, esta acumulacion de hielo puede llevar al bloqueo del evaporador y que
posteriores ciclos de abatimiento no se realicen correctamente.

NOTA IMPORTANTE: El abatidor realizara siempre un deshielo al inicio de cada ciclo,
siempre y cuando los sensores de temperatura detecten un rango de temperaturas en el

que sea necesario realizarlo. Siempre que vaya a introducir producto en el interior del
mueble con temperatura inferior a 5°C con el objetivo de realizar un nuevo ciclo, se
recomienda dejar la puerta abierta (el mensaje puerta abierta no influye en el correcto

funcionamiento del mueble a la hora de realizar el descarche, pulsar como se
indica en la foto, para dejar de ver mensaje de puerta abierta) y no meter producto

hasta que no haya finalizado el deshielo.

PUERTA ABIERTA

|
|

PULSAR

S

En la pantalla, en la parte superior mostrara DESHIELO durante todo el tiempo que
dure éste; cuando finalice desaparecera deshielo, y mostrara “EN CURSO” en pantalla,
que sera cuando se inicie el ciclo de funcionamiento seleccionado.
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-17°C w< /2 26°C -8

En el caso que vaya realizar dos ciclos seguidos en un corto periodo de tiempo el uno
del otro, siempre que el producto tenga una temperatura superior a 5°C, el propio calor
del producto facilitara la ejecucion correcta del deshielo, aun asi se recomienda que al
inicio de cada ciclo se deje la puerta abierta hasta que en pantalla desaparezca la
descripcion “DESHIELO”.
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3.6 CONSE]JOS UTILES.

Leer atentamente los consejos ttiles que a continuacion se muestran para poder
aprovechar todo el potencial que el abatidor de temperatura dispone.

Realice las operaciones de limpieza pertinentes para que su maquina tenga una vida ttil
duradera.

e Limpie la maquina de residuos al final de cada jornada laboral. Antes de realizar
cualquier operacion de limpieza, hay que proceder a desconectar el aparato de
la toma de corriente. Las maquinas van provistas de desagiie para facilitar su
limpieza (Excepto el modelo de 3 bandejas), asi como la eventual salida de
liquidos procedentes de los alimentos. Durante la operacién de limpieza es
imprescindible quitar el tapon del desagiie y limpiar éste, para evitar la
obstruccion por arrastre de elementos soélidos. Se pretende que los liquidos que
pueda haber no se estanquen.

e No utilice productos abrasivos, corrosivos, acidos, detergentes a base de cloro,
disolventes o derivados de gasolinas para su limpieza.

e No limpiar la maquina con chorros de agua a presidn.

e Limpieza del condensador: Al limpiar se tendra cuidado de no doblar las aletas
de aluminio del condensador, ya que de hacerlo, no pasaria el aire y no
condensaria, provocando serios dafios al equipo y quedando fuera de garantia
su reparacion.

e Tomar las precauciones necesarias antes de acceder a la zona de la unidad
condensadora, por la existencia de temperaturas elevadas en algunos
elementos, y el consiguiente riesgo de quemaduras.

e Comprobar que las puertas cierran perfectamente.

e Sinecesita cambiar algin cable nunca debe disminuir la seccion del cable
cambiado.

e Latapainterior de la instalacion eléctrica del cuadro de mandos es
importantisima, si ha de desmontarla (en caso de llevarla), cuando vuelva a
montarla ha de dejarla estanca, como estaba.

e Dos veces al afio llame al servicio técnico para que le realice las revisiones
pertinentes:

o Revision del estado de las juntas.
o Revision del estado de los componentes.

e Siel cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por el fabricante,
por su servicio posventa o por personal cualificado similar con el fin de evitar
un peligro.

e Enel caso de no tener la maquina en funcionamiento durante un periodo largo
de tiempo (vacaciones, cierre temporal,...) tenga en cuenta estas directrices:

o  Desconectar el aparato de la corriente eléctrica.
o  Vaciary limpiar la maquina intensamente.
o  Dejarla puerta con una rendija abierta para que haya circulacién de aire y

poder evitar asi la formacién de mohos.
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CORECO S.A.

Ctra. Cérdoba - Mélaga, km 80.800  Tl. +34 957502275

14900 - Lucena (Cérdoba) Espafa Fax.+34 957 514298
WWW.coreco.es

e-mail: info@coreco.es
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION, USO Y MANTENIMIENTO:
ABATIDORES

INSTALLATION, USE AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS: BLAST @
CHILLERS

Acceso a los manuales completos de los controladores y los diagramas eléctricos.

Lea atentamente las advertencias contenidas en este manual pues dan
importantes indicaciones concernientes la seguridad, la utilizacién y el

@ mantenimiento del aparato.
Rogamos guarde el folleto de instalacion y utilizacion, para eventuales

futuros usuarios.

El constructor se reserva el derecho de hacer modificaciones al actual
manual, sin dar algin preaviso y sin responsabilidad alguna.
PAGINA: 1

Carefully read the instructions contained in the handbook. You may find
important safety instructions and recommendations for use and

@ maintenance.
Please retain the handbook for future reference.

The Manufacturer is not liable for any changes to this handbook, which

may be altered without prior notice. PAGE:
36
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1.1 GENERAL INFORMATION AND WARNINGS

The purpose of this manual is to enable complete understanding of the operation,
installation and maintenance of the appliance. The information and warnings
necessary for the correct installation and use of the appliance are available,
together with information about its features and possibilities, to enable you to take
full advantage of its potential.

BEFORE FIRST USE OF THE APPLIANCE, READ THE

|||| INSTRUCTIONS IN THIS MANUAL CAREFULLY.

Keep this manual in a safe place for future reference.

If you sell or lend the appliance to someone else, provide this
manual to the new user.

THIS APPLIANCE IS FOR PROFESSIONAL USE ONLY. IT MUST
ONLY BE OPERATED BY QUALIFIED PERSONNEL.

e Positioning and installation, as well as repairs or modifications, must always be
carried out by an AUTHORISED TECHNICIAN in accordance with the regulations
in force in your country. The manufacturer cannot be held responsible for
improper installation.

e Improper installation, adjustment, servicing or maintenance of the appliance or
tampering with it may result in property damage or injury.

o If your appliance has stopped working, call the Technical
Assistance Service.

e NEVER attempt to repair it yourself or ask unqualified or
unauthorised personnel to do so.

o Use original spare parts. Doing otherwise will void the warranty.

o Before performing maintenance operations, disconnect the

N refrigerated cabinet from the power supply using the disconnection
device or main switch.

e DO NOT use abrasive or corrosive products, acids, solvents or
chlorine-based detergents for cleaning, as they may damage the
appliance.

e DO NOT store explosive substances such as aerosol cans with a
flammable propellant in this appliance.

e Keep all ventilation openings in the appliance enclosure or any
structure in which it is housed free of obstructions.

e DO NOT use mechanical devices or other means to accelerate the
defrosting process other than those recommended by the
manufacturer.

e DO NOT use electrical appliances inside the food storage
compartments except types recommended by the manufacturer.

¢ The A-weighted emission sound pressure level is less than 70dB (A).

e The maximum load per shelf is 25 kg, evenly distributed across the entire
area.

¢ Key to the characters in the model nomenclature:
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Modelo
Abatidor N2 de niveles horizontal ~ Gama (S-Line) Refrigerante

ololololcs

IMPROPER USE OF THE DEVICE OR FAILURE TO COMPLY
WITH THESE REGULATIONS EXEMPTS THE MANUFACTURER
FROM ANY POSSIBLE WARRANTY OR CLAIM.

2 GENERAL MEASUREMENTS AND CONNECTIONS (mm)
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3 GENERAL CHARACTERISTICS

These appliances have been built to comply with EU food processing and preservation
directives.

The blast chiller can rapidly lower the temperature from one level (cooked or fresh
products) to another to ensure the food maintains its optimal nutritional, physical and
chemical properties.

The product should be restored to its critical temperature range of 10° - 85° C as quickly
as possible. There are an electronic timer and a temperature probe inside the cabinet.
Programmes are controlled by timing or by a probe inserted into the food. At the end of
the blast chill programme, the cabinet functions as a refrigerator: +2°, +4°C; or as a
storage freezer: -18° C for short periods.

The production capacity (kg) specified on the technical data sheet of each product is
calculated according to the EN 17032 standard.

The following table specifies the features of each model:

EXTERIOR CAPACITY REFRIGERATION UNIT
MODEL outside outside outside capacity capacity fridge .
width | height | depth GN1/1 | 6oox400 | 83 | voltage | oo | consumption
mm mm mm units units w W/h
A3N_R290 714 520 700 3 0 R290 23%)750 694 1100
A3N_R452A 714 520 700 3 0 R452A 23%)75 o | 6% 1140
A3N-5_R290 714 520 700 3 0 R290 23%)750 694 1100
A3N-S_R452A 714 520 700 3 0 R452A 23}35 o | 6% 1140
A5N_R290 800 900 800 5 4 R290 23%)750 907 990
ASN_R452A 800 900 800 5 4 R452A 23})75 o | 1042 1093
A5N-5_R290 800 900 800 5 4 R290 233750 907 990
A5N-S_R452A 800 900 800 5 4 R452A 23})75 o | 1042 1093
A7N_R290 800 1230 800 7 6 R290 23%)750 1309 1150
A7N_R452A 800 1230 800 7 6 R452A 233750 1437 1506
A7N-5_R290 800 1230 800 7 6 R290 23%)750 1309 1150
A7N-S_R452A 800 1230 800 7 6 R452A 23%)750 1437 1506
A7N-H_R290 1345 850 700 7 0 R290 233750 1309 1150
A7N-H_R452A 1345 850 700 7 0 R452A 2316750 1437 1506
A7N-HS_R290 1345 850 700 7 0 R290 23%)750 1309 1150
A7N-HS_R452A | 1345 850 700 7 0 R452A 23%750 1437 1506
A10N_R452A 800 1625 800 10 9 R452A 2316750 2124
A15N_R452A 800 1950 800 15 14 R452A i’:}]:/%% 2755




3.1 PRODUCT DATA

9 CcorRECO

All appliances have a data plate on one side that identifies the model and shows its
technical characteristics. Never remove the plate from the appliance.
Example of data on the data plate affixed to the cabinet.

Provide these characteristics when contacting the Technical Service.

The following table details the temperature and relative humidity conditions relevant to
the unit’s climate class.

Clase climatica de Temperatura de . , Masa de vapor de
la sala de ensayo bulbo seco Humedad relativa Punto de rocio agua en aire seco
°C o ¢ ke
0 20 50 3 7.3
1 16 80 12.6 9.1
2 22 65 15.2 10.8
3 25 60 16.7 12,0
4 30 55 20,0 14.8
6 27 70 21.1 15.8
5 40 40 239 18.8
7 35 75 30,0 27.3
8 23.9 55 14.3 10,2

3.2 WARRANTY

The device and its component parts are guaranteed one year from the date of sale. The
warranty covers replacement (freight prepaid) of the defective part or parts, provided

that the defect is not due to misuse.

The warranty does not include the labour involved in replacing the parts.

The warranty does not cover, even during validity, any faults or broken parts caused by
inadequate maintenance or subjecting the cabinet to operating parameters other than
those set out in this manual and the particulars of each model listed in the catalogue (such
as voltage other than that specified on the data plate, high ambient temperatures).

Returns MUST BE AUTHORISED IN ADVANCE by the manufacturer and include the

original packaging or similar.

3.3 INSTALLATION INSTRUCTIONS

The location and installation, as well as repairs or
transformations, must always be carried out by AUTHORISED



3.3.1
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TECHNICAL PERSONNEL in accordance with the regulations in
force in each country.

Improper installation, adjustment, servicing or maintenance of the
appliance or tampering with it may result in material damage or
injury.

Unpacking

Unpack the appliance and check that it has not been damaged in transit. If it is, notify your
supplier and the carrier immediately. If you are unsure, do not use the appliance until the
extent of the damage has been checked.

Packaging materials (such as plastics, expanded polyurethane and staples) are potentially

A dangerous, so keep them out of the reach of children.

Do notlay the appliance on its side. Ifit has been laid on its side, consult the manufacturer
about how to proceed. If this happens, after standing it upright, wait at least 2 hours
before turning it on.

Only manoeuvre the appliance using a forklift or similar device to avoid damaging its
structure. Transport the appliance to where you intend to install it before unpacking.
The packaging materials are fully recyclable; dispose of them in the appropriate
container.

10



3.3.2

3.3.3

3.3.4

COoOrR=CO

Positioning and levelling

Keep the area around the appliance clear and clean to prevent the refrigeration unit fan
from drawing in any materials that could become deposited on the condenser fins,
reducing the system'’s efficiency.

Remove the pallet, taking care there are no impacts or blows to the cabinet. You can now
level the appliance by screwing each foot up or down. When it is level, remove the
protective film from the stainless steel using a blunt tool. Do not use a knife that could
scratch the metal.

A: FOOT BODY
B: THREAD:
Turn to the right to lower the cabinet.

Turn to the left to raise the cabinet.

In its final position, ensure a clearance of 50 mm between the unit and the back wall,
30 mm from the sides, and 500 mm from the ceiling.

If the appliance is on wheels, ensure it is on a flat surface. At start-up, make sure that
there is no heat source nearby.

For optimum operation of the refrigeration system components, ensure that the air
intakes to the fan inside the cabinet and the condenser are not clogged or obstructed.
Do not install the unit outdoors.

Do not push anything through the protection grills of the fan or refrigeration unit area.

Loading products

Before blast chilling, ensure the products are not overlapping;
otherwise, chilling takes longer. The product must be less than
50 mm thick for negative chilling and 80 mm for positive.

Take care to ensure that the space between the trays allows adequate
air circulation.

In models with dollies, position the racks in the middle of the
compartment.

Inserting the spike probe

The figure below shows how to position the spike probe correctly.

11



9 CcorRECO

3.3.5 Electrical connection
The appliance must only be connected to the power supply by an AUTHORISED
TECHNICIAN.
Follow your country’s legal regulations regarding mains electrical connections.

o Check that the mains voltage and frequency match those stated on the
data plate.

e The mains supply to the cabinet must have an EARTH CONNECTION,
proper circuit breaker, and differential protection.

o Check that the cross-section of the power supply cable is adequate for
the expected load.

o The power socket must be Schuko type, as the plug on the appliance
cable is that type (also called type F or CEE 7/4), with 4.8 mm pins and
earth. For safety reasons, do not use an extension lead. A different plug
suitable for the destination country can be fitted on request, provided
that the plug can withstand the appliance’s amperage and local
electrical legislation allows it.

o If you detect any faults in the appliance installation, inform your
supplier immediately.

¢ Do notinstall the blast chiller outdoors.

o In case of fire, do not use water. Use COZ2 (carbon dioxide)
extinguishers and cool the motor area as quickly as possible.

Failure to comply with the manufacturer’s specifications or improper installation exempts the
manufacturer from liability and responsibility for personal injury or material damage to the appliance.

The appliance’s electrical characteristics are listed on the data plate.

12



3.3.6

3.4

Recycling

The product packaging consists of:

NS

Wooden pallet
Cardboard t "

Polypropylene strapping

Expanded polystyrene

All packaging used for this appliance is recyclable. Correct disposal of the packaging will contribute to
environmental conservation. For more information on recycling these products, please contact the relevant
local government office. Dispose of these materials in accordance with current regulations.

European Directive 2012/19/EU on waste electrical and electronic equipment mandates that
household appliances should not be disposed of in the same way as municipal solid waste.
Appliances no longer used should be collected separately to optimize the proportion of
recovery and recycling of their component materials and prevent sanitary and environmental
hazards. The crossed-out wheeled bin symbol is on all our products as a reminder that they
must be collected separately. For further information on the correct disposal of household
I apoli h : ; - :
ppliances, the owners may contact the responsible public service or the retailer.

OPERATING AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS FOR S-LINE
MODELS

|| BEFORE FIRST USE OF THE APPLIANCE, READ THE
L_I INSTRUCTIONS IN THIS MANUAL CAREFULLY.
THIS APPLIANCE IS FOR PROFESSIONAL USE ONLY. IT MUST
ONLY BE OPERATED BY QUALIFIED PERSONNEL.

13
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3.4.1 Turning on the appliance

) CORECO

Once you have cleaned the inside of the cabinet, plug it into the mains supply. Check on
the thermostat display that the temperature is not flashing on and off. If it is, press the

symbol for 3 seconds to turn on the appliance.

e When the unit is switched on with no cycle running, the display shows the inside

temperature.

e Ifno cycle is running, after a few seconds, the appliance switches to storage mode
(-18° C or the temperature set for this mode if it has been changed).

3.4.2 Operating the appliance

The blast chiller you have purchased has an electronic timer, a compartment temperature probe and a spike
probe. This configuration enables two blast chilling methods. One method is timed, with the blast chilling cycle
ending once the selected process time has elapsed. The second uses the spike probe, and the process ends once

the sensor inserted in the food reaches the set temperature.

There are also eight blast chilling processes. The choice of process depends on the final temperature required,
refrigeration or freezing, hard chilling, soft chilling, by time, or by temperature. You can programme them all
using the controller keypad. Each of the controller’s buttons has a second function, as explained below.

STORAGE

BLAST CHILLING

Storage is the primary mode of operation. The
thermostat normally starts in this mode when
turned on.

The Blast Chilling Cycle can be started manually; at the end of
each cycle, Storage starts automatically.

The display shows: second setting /tl. Default:
probe 1.

Visual
Display

¢« When running an end-temperature cycle: product probe.
e When running a timed cycle: remaining time in minutes.

During all running cycles, the ﬁ icon lights up.

Meaning of the symbols

Pressing for more than 3 seconds turns the unit
on or off.

Pressing for more than 2 seconds ends the running cycle and
starts Storage:

o If the cycle was CHILL: set-point = 2° C
« if the cycle was FREEZE: set-point = -20° C

Shows the HACCP alarm display and the Cancel

menu. HACCP . Shows the HACCP alarm display and the Cancel menu.
Pressing for more than 3 seconds shows the pryg
enter password menu to access settings of type mute Settings cannot be changed.
“F” (Frequent) or “C” (Configuration).
i It
Mutes the acoustic alarm (buzzer) and turns off Py Mutes the acoustic alarm (buzzer) and turns off the alarm relay.
the alarm relay. mute

Pressing for more than 3 seconds turns manual
defrost on or off.

o

A VY

The defrost button is disabled.

14
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Pressing the “new” button displays the last cycle selected for 3

Pressing for more than 1 second displays the new m seconds.
menu for selecting the blast chill cycle. Pressing the “new” button again displays the air temperature for
3 seconds.

Pressing it puts the cycle on standby.
« Standby is indicated by flashing “Stb” (maximum standby time)
* Compressors and fans off

Start the selected cycle. See the “new” button. Pressing during standby continues the cycle from where it was
» start paused.

The “Stb” setting is used to limit the standby time: if the standby
time is longer than “Stb”, the cycle restarts automatically from
the beginning.

15
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3.4.3 Beginning a blast chill cycle

The following steps must be followed:
e  Select the blast chill method:

! the options

directly

Push «new»

the cycle!

STEP 1 2 3
Access the cycle selection | Select blast chilling cycles: | Start the | To cancel the
menu: selected cycle: | current
Press the selection | Press the | selection:
Blast chill Press the NEW button for 1 | buttons. Pressing the NEW | START button
cycle second. button takes you to Step 1. | for 2 seconds. | Do not press
selection The display shows the last | Each option is shown on any button for
completed cycle. the display with its 10  seconds.
This cycle can be run | corresponding “0” symbol
immediately: go to Step 3. | (See table below).
PHASE 1 PHASE 2 STORAGE
DEFROST
AIR SET- PRODUCT AIR SET- PRODUCT SET-
POINT SET-POINT DURATION POINT SET-POINT DURATION 25252 POINT
0°C 3°C 90 minutes / / / NO 2°C
0°C / 90 minutes / / / NO 2°C
-20°C 10°C 60 minutes 0°C 3°C 30 minutes NO 2°C
-20°C / 60 minutes 0°C / 30 minutes NO 2°C
0°C 3°C 120 -35°C -18°C 120 YES -20°C
minutes minutes
0°C / 120 -35°C / 120 YES -20°C
minutes minutes
-35°C -18°C 240 / / / YES -20°C
minutes
-35°C 0°C 240 / / / YES -20°C
minutes

Explanatory note about suspending the running cycle or turning off the cycle “End” alarm:

Pressing the n button for more than 2 seconds ends the running cycle and starts storage. Once the cycle has finished,
and the message “End” appears on the display, it enters Storage mode, but you can only turn off the “End” alarm by

pressing the PRG and UP buttons together for more than 3 seconds. This way, it stays in Storage mode.

3.4.4 Viewing and changing settings

16
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How to View and Change Settings

STEP

ACTION

EFFECT

MEANING

Press PRG for 3 seconds.

After 3 seconds, the display shows
the first setting, “0” (Password).

The “F” type settings can be
accessed directly; no
password is required.

The value on the display goes up or

Enter the password “22” to

Press UP or DOWN. down. access the “C” type settings.
The display shows “St” (set-point) The current set-point
Press START. setting
The display scrolls through the list | Select the desired setting
of type “C” settings if you entered
Press UP or DOWN. the password “22” or “F’ type
otherwise.
Press START. The. display shows the selected | The current setting
setting.
Press UP or DOWN. The value on the display goes up or | Setthe desired value
down.
Press START. The display shows the setting name

again.

Repeat steps 4, 5,6 and 7
for all required settings.

Press PRG for 5 seconds.

The controller
temperature
probes again.

displays the
reading from the

Warning: only now are all
settings updated.

While accessing both type “F” and “C” settings, there is an automatic timeout (1 minute from the last

button press) which automatically exits without changing the settings.

Accessing Settings Subdivided into Functional Blocks
(to scroll through the settings list in blocks)

Once you have accessed “F” or “C” settings)

STEP | ACTION EFFECT MEANING
The display shows the name of the | For example, “CMP” for compressor
Press the PRG functional block to which the | settings and “DEF” for defrost
button setting belongs. settings.

Press the UP or

The display shows the name of the

For example, “Fan” for the fan

DOWN button other function blocks. settings.
The display shows the name of the | Example “F0” for “Fan”.
Pressbt:};os:ART first setting in the selected

functional block.

Access the settings directly by selecting the category

17
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In addition to the mode described above, you can also access the settings by category (see icons
and abbreviations in the table below) by the name and corresponding icon on the list on the
display. To directly access the selection of the settings grouped by category, press the PRG key.
To change the setting, press DOWN + START + UP.

e Resetting manual reset alarms

To reset any manual reset alarm, press the PRG and UP keys together for more than 3 seconds.

Categoria Parametros Escritura Icono
Parametros de sonda / ‘Pro’ A
Parametros de regulacion r 't #
Parametros del compresor C 'CMP =
Parametros de desescarche d ‘dEF’ e
Parametros de alarmas A ALM' A
Pardmetros de ventiladores F 'FAN' 8
Parametros de configuracion H configuracion ‘CnF’ &3
Parametros HACCP H HACCP HcP’ ®
Parametros RTC rtc rtc’

e HACCP function

The ir33+ wide is HACCP-compliant as it allows the temperature of the stored food to be
monitored. “HA” alarm = maximum threshold exceeded: up to three HA events (HA, HA1, HA2)
are stored respectively from the most recent (HA) to the oldest (HA2) and a stored HAn showing
the number of HA events detected.

“HF” alarm = power supply off for more than 1 minute, exceeding the maximum AH threshold: up to
three HF events (HF, HF1, HF2) are stored respectively from the most recent (HF) to the oldest
(HF2) and a stored HFn showing the number of HF events detected. HA/HF alarm setting:

- AH (high temperature threshold)
- Adand Htd (Ad + Htd = HACCP alarm delay)

To display the details: press the START button to access the HA or HF settings, then scroll with
the UP and DOWN buttons.

To cancel HACCP alarms: Anywhere on the menu, press the DOWN and START buttons for 5 seconds. A
“res” message indicates that the active alarm has been cancelled. To also cancel the stored alarms, press
this button combination for 5 seconds: DOWN +START+ UP.

18
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ON state

) CORECO

The appliance is connected and running a cycle, and a power failure occurs:

e During a cycle by time: Restoring the power supply will restart

Storage.

e During one cycle per spike: Restoring the power supply will restart Storage.
e During the Storage cycle: Restoring the power supply will restart Storage.

Standby state

e The device is connected but not running any cycle, and there is a
power failure. When power is restored, it will restart in the same

state.
Symbols on the Display
ICON | FUNCTION NORMAL OPERATION
ON OFF BLINK

@ Compressor Turned on Turned off Required

88 Fan Turned on Turned off Required

'.1.4" Defrost Ongoing Not required Required
Turns on the anti-

f_‘\ Aux. auxiliary :

AUX

output On off fog . heating

function

. Alarm Delayed external alarm No alarm present Alarms . and

b malfunctions

Start-up clock:

At least one timed defrost is

No timed defrost is

Blast chill cycle

On if RTC is configured configured Clock alarms
present
- . Turns on the anti-
~ 1 ’
PN Light Light output on ?;Xlllal‘y light - output fog heating
function

Q Assistance No malfunction Malfunction

. Function enabled | HACCP alarm
@ HACCP Function not enabled (hay /o hf) stored

in progress

Blast chill cycle in progress

Storage in progress

19
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3.4.6 Faults and alarms
In the event of any faults or malfunctions, follow the steps below. The table below lists
possible causes and possible solutions. Contact technical support if you are unsure or
unable to resolve the problem.
Never touch electrical components yourself, as some have a mains voltage
A shock risk and may endanger life.
FAULT POSSIBLE SOLUTION
CAUSE
Chllle.l' not No power supply If the display is on, the refrigerator has power.
working
Refrigerator Check that there is no heat source nearby.
location
Room Check that the room temperature is not above +40°C, the
N temperature unit’s maximum operating temperature.
Insufficient Check that the product inside is correctly placed and is not
temperature Location of the blocking the air outlets of the internal fan. Check that the
food in the chiller | product has had enough time to cool.
Door closure Check that the doors close properly
Check that the condenser is clean: Remember that the
Condenser cleaner the unit is, especially the condenser fins, the less
cleanness energy it uses. How often you need to clean it depends on
the characteristics of the premises. If it is dirty, call technical
service to clean it.
Poor levelling.or Check that the cabinet is level and that the doors close
Strange or poor door closing tightly
excessive noise Rubbing against Check that nothing is rubbing against any of the unit’s
the chiller’s moving parts.
movement area.
Loose fixines Check that all screws (at least the visible ones) are
&S adequately tightened.
(‘.\ NOTE: For any malfunction not listed in the table above, contact your
1 technical support service. The manufacturer reserves the right to modify
the characteristics without prior notice.

Error codes.

Code Restart Description

rE Automatic Faulty virtual calibration probe

EO Automatic Ambient probe S1 faulty

E1l Automatic Defrost probe S2 faulty

E2-3-4 Automatic S3-4 probe faulty

‘o Automatic Probe not enabled

LO Automatic Low temperature alarm

HI Automatic High temperature alarm

AFr Automatic Anti-freeze alarm

Al Automatic Immediate external contact alarm
dA Automatic Delayed external contact alarm
dEF Automatic Defrosting in progress

Ed1-2 Automatic/manual Evaporator 1-2 defrost terminated by timeout
Pd Automatic/manual Maximum pump-down time alarm
LP Automatic/manual Low pressure alarm

AtS Automatic/manual Pump-down autostart

20
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cht Automatic/manual Condenser high temperature pre-alarm

tHI Automatic Condenser high temperature alarm

dor Automatic Door open too long alarm

Etc Automatic Faulty real-time clock

EE Automatic Eeprom error machine settings

EF Automatic Eeprom error operating settings

HA Automatic HACCP alarm type ‘HA’

HF Automatic HACCP alarm type ‘HF’

dFb - Defrost start demand

dFE - Defrost end demand

On - Switch to ON state

OFF - Switch to OFF state

rES - Resetting manual reset alarms; HACCP alarm reset; Reset
temperature monitoring

ot Automatic Product probe set-point not reached in maximum time alarm

End Manual Blast chill cycle completed

tHI Automatic Blast chill low-performance alarm

3.4.7 Defrosting

The chiller you have purchased has an automatic defrosting process that starts at the
beginning of each operating cycle. Putting food into the appliance and opening the doors
can increase humidity. During the blast chill cycle, moisture condenses and freezes in the
coldest part of the chiller (the evaporator), causing ice build-up. Sometimes, this
accumulated ice can obstruct the evaporator so that subsequent chill cycles are
performed correctly.

IMPORTANT NOTE: The blast chiller always performs a defrost at the beginning of each
cycle whenever the cabinet’s built-in temperature sensor detects a temperature below
5°C. Whenever you insert any product with a temperature lower than 5°C to run a new
cycle in the cabinet, leave the door open and wait until the defrost is complete before
putting the product inside. DEF is shown on the display at the beginning and during
defrosting and disappears when it is finished. If you carry out two cycles, one after the

other, within a short period, as long as the product temperature is above 5°C, the warmth
of the product itself helps ensure that the defrost runs correctly. Even so, we recommend
that you leave the door open at the beginning of each cycle until the DEF symbol
disappears from the display.

3.5 OPERATING AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS FOR PREMIUM
MODELS

BEFORE FIRST USE OF THE APPLIANCE, READ THE
INSTRUCTIONS IN THIS MANUAL CAREFULLY.

THIS APPLIANCE IS FOR PROFESSIONAL USE ONLY. IT MUST
ONLY BE OPERATED BY QUALIFIED PERSONNEL.

21



9 CcorRECO

3.5.1 Turning on the appliance

With the inside of the cabinet clean, plug it into the mains, then wait a few seconds and
check that the thermostat display starts to turn on.

Once charging is complete, the device goes back to the state it was in before the power
supply was interrupted, i.e.:

On/standby screen, from which,

touch the middle of the screen to access the Home screen.

08:47

PULSE PARA COMENZAR

The Home screen shows the menus for the different functionalities.
08:49

I . - CICLOS
Q) PRE-COOLING ESPECIALES

™ RECETARIO

To turn the device on or off:

To turn on the unit, from the
On/standby screen, press the button in
the middle: the Home screen will be
displayed

To turn off the device from the Home
screen, touch the button at the bottom

3.5.2 Operating the appliance

The unit’s built-in controller manages all the most advanced functions provided by the
latest generation of blast chillers.
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In addition to the classic fast cooling and freezing cycles and temperature and time cycles

with the “hard/soft” function, the controller executes up to 12 special cycles, 4

combination cycles, and the probe insertion test (including “multipoint” type spike

probes).

The optional expansion module transforms the blast chiller into a multifunction machine

for managing proofing and slow cooking cycles.

The controller’s intuitive navigation interface with active cycle tracking graphs and its

innovative programmable platform enables you to customise the graphical interface,

create the recipe book with high-quality photos and add new languages.

On request, we can also equip the controller with Wi-Fi connectivity to enable interaction

with the unit through the EPoCA cloud platform to run start/stop work cycles remotely.

Introduction to operating cycles

The device can manage the following operating cycles:

Soft chilling by temperature and storage
Hard chilling by temperature and storage
Soft chilling by time and storage

Hard chilling by time and storage

Soft freezing by temperature and storage
Hard freezing by temperature and storage
Soft freezing for time and storage

Hard freezing for time and storage
Multi-spike continuous cycle (optional)
Multi-timer continuous cycle

Pre-cooling

Fish sanitary treatment

Quick thaw

Defrost

Ice hardening

Spike probe heating

Drying

With the optional expansion module, these functions are also available:

Proofing

Slow cooking

Selection of operating modes

You can access all the machine’s functions from the Home screen by touching the desired

area. The Home screen menu is arranged as follows:
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ESPECIALES

PRE-COOLING

RECETARIO

ABATIDOR

Select a compartment pre-cooling cycle.

In multifunction mode,

A

access these functions
from the Blast Chiller

screen

% %‘% ABATIDOR

,,»I,L
x5

CICLOS

m ESPECIALES

Pre-Cooling

Enable the blast chiller mode, and select/configure a standard fast

cooling/freezing cycle, a multi-spike cycle or a multi-timer cycle.

Select and enable the cycles available in this section.

Select a proofing cycle. The date and time the cycle finished.

Proofing

Slow Cooking

A

In blast chiller mode

access these functions
from the Special Cycles

screen

Select a slow cooking cycle.

Select a quick thaw cycle.

Conservation

RECETARIO

Select a storage cycle.

Select Recipes mode, where the stored recipes are available.

RECETARIO
The area is displayed when there are active alarms.

HACCP

Touch this area to view the historical data recorded during operation.

. Pre-cooling:
PRE-COOLING

Blast chiller:

Special cycles:
Recipe book:

Tools menu:
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3.5.4.1 Example start-up for blast chilling/freezing and storage

These buttons run a blast chill cycle and a freeze cycle, respectively: the following screen is

2
displayed with the “spike” button on. When the spike probe is on, the standard cycle is
always by temperature.

NOTE: if the controller detects a reading error (faulty spike probe) or unreasonable readings
during the spike probe insertion test, the unit switches to timed cycle operation.

To switch to a timed cycle, press the . symbol: the spike probe symbol goes off, and the
timed symbol comes on.

The selected cycle runs with its default settings, but by pressing the symbol, you can
change the main settings displayed on the screen (within the allowed ranges). To set all the
set-points for the different phases included in the selected cycle, you can enable the Expert

mode by pressing the symbol. Once the different settings have been completed, press the

— symbol to end the phase: the summary screen with the data related to the configured
cycle is displayed, as explained below:

Press the symbol to save the program you just configured, or press the symbol
to start the cycle.

If the cycle is by temperature, the test is run to check that the spike probe is correctly inserted
into the food. If the test fails, the cycle automatically switches to timed mode: the acoustic
alarm is activated, and the active alarm symbol appears on the display.

While running the cycle, the display shows the main set-points. To display the temperature

change graph, press the ad button, except when the cycle is resumed after a power failure,
in which case the graph is not available.

To end the cycle at any time, press the button.

3.5.5 Accessing information, changing settings and languages

To display the Tools menu, ensure that the unit is not running a cycle; then, navigate to
the start menus on the display screen.

N
Touch the symbol in the upper left corner. m
The following functions are displayed on this menu:
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Select the function to view or change the settings.

3.5.6 Operating states

The following operating states are available:
- The “standby” state (unit powered on or off)

- The “on” state (the device has power, is turned on and waiting to start an
operating cycle)
- The “run” state (the device has power, is turned on and is running an

operating cycle)

From now on, “switching on the device” means switching from “standby” to “on”, while
“switching off the device” means switching from “on” to “standby”.
If a power failure occurs while in the “standby” state or the “on” state, when the power
supply is restored, the device returns to its state before the outage.
If a power failure occurs during the “run” state, the unit operates as follows when power
is restored:

- If a blast chilling or freezing cycle is running, it continues during the power

failure.
- If a storage cycle was running, it continues, maintaining the same settings.
- If a proofing or slow cooking cycle was running, it resumes from where it was

interrupted.

3.5.7 Alarms

e In the event of any faults or malfunctions, follow the steps below. The following table lists
possible causes and possible solutions. If you are unsure or are unable to resolve the problem,
contact technical support.

é Never touch electrical components yourself, as some have a risk of shock from mains voltage
and a danger to life.
FAULT POSSIBLE CAUSE SOLUTION
Chiller not If the display is on, the refrigerator has power.
working No current
Location of the chiller Check that there is no heat source nearby.
Check that the room temperature is not above +40°C, the unit’s maximum
Room temperature operating temperature.
Check that the product inside is correctly placed and is not blocking the air
. Location of the food in outlets of the internal fan. Check that the product has had enough time to
Insufficient the chiller cool.
temperature
Door closure Check that the doors close properly
Check that the condenser is clean: Remember that the cleaner the unit is,
especially the condenser fins, the less energy it uses. How often you need
Condenser cleanness to clean it depends on the characteristics of the premises. If it is dirty, call
technical service to clean it.
Poor levelling or poor Check that the cabinet is level and that the doors close tightly
Strange or door closing
. 8 . Rubbing against the Check that nothing is rubbing against any of the unit’s moving parts.
excessive noise . ,
chiller’s movement
area.
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. Check that all screws (at least the visible ones) are adequately
Loose fixings.

tightened.
/?\ NOTE: For any malfunction not listed in the table above, contact your technical
Y/ support service. The manufacturer reserves the right to modify the characteristics

without prior notice.

. Error codes

Code Meaning
Clock error.
Solution:
- Set the current time and date again.
RTC Main consequences:

- The device will not record the date and time when an HACCP alarm was triggered.
- The alarm output is on.

Compartment probe error.

Solutions:

- Check the PO setting

- Check probe for damage

- Diagnose the device-probe connection

- Check the cabinet’s internal temperature.

COMPARTMENT Main consequences:

PROBE - If the error occurs while in the “standby” state, you cannot select or start any operating cycle.

- If the error occurs during a blast chill or freezing cycle, it continues, and the compressor runs
in continuous mode.

- If the error occurs during storage, the compressor activity depends on settings C4 and C5 or
Co.

- If the error occurs during a proofing, slow cooking or quick thaw cycle, the cycle is
interrupted.

- The minimum temperature alarm is never triggered.

- The minimum temperature alarm is never triggered.

- The door resistors never turn on.

- The alarm output is on.

Evaporator probe error.

Solutions:

EVAPORATOR PROBE - The same as for the compartment probe error but for the evaporator probe.
Main consequences:

- If setting P4 is set to 1, defrosting lasts for the time in setting d3.

- Setting F1 has no effect.

- The alarm output is on.

Condenser probe error.

Solutions:
PROBE - The same as for the compartment probe error, but for the condenser probe.
CONDENSER Main consequences:

- The condenser fan runs in parallel with the compressor.
- The overheated capacitor alarm is never triggered.

- The compressor-blocked alarm is never triggered.

- The alarm output is on.

Spike probe/sensor 1 error.

Solutions:

- The same as for the compartment probe error, but for spike probe 1.

Main consequences: if setting P3 is set to 1 (single spike probe):

- If the error occurs in the “standby” state, temperature operating cycles switches to timed
operation.

SPIKE SENSOR 1 - If the error occurs during temperature blast chilling, the chilling continues for the time set
with setting r1.

- If the error occurs during temperature freezing, the freezing continues for the time set with
setting r2.

- If the error occurs while the spike probe is warming, the warming is interrupted.

- The alarm output is on.

Main consequences if setting P3 is set to 2 or 3 (multi-spike or multi-sensor probe):

- The device does not use the probe/sensor with the error. It uses other available sensors or
probes instead.
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Spike probe/sensor 2 error.

Solutions:

SPIKE SENSOR 2 - The same as for the compartment probe error, but for spike probe 2.
Main consequences:

- The device does not use spike probe 2.

Spike probe/sensor 3 error.

Solutions:

SPIKE SENSOR 3 - The same as for the compartment probe error, but for spike probe 3.
Main consequences:

- The device does not use spike probe 3.

Thermal protection alarm,

Solutions:

- Diagnose the conditions at the thermal protection intake
THERMAL - Check the i11 setting.

Main consequences:

- The currently-running cycle is interrupted

- The alarm output is on.

High-pressure alarm.

Solutions:

HIGH PRESSURE - Diagnose the conditions in the high-pressure intake

- Check the i6 setting.

Main consequences:

- If the currently-running cycle involves using the compressor, it is interrupted.
- The alarm output is on.

Low pressure alarm.

Solutions:

- Diagnose the conditions in the low-pressure intake

LOW PRESSURE - Check the i9 setting.

Main consequences:

- If the currently-running cycle involves using the compressor, it is interrupted
- The alarm output is on.

Open door alarm.

Solutions:

- Diagnose the door conditions

DOOR OPEN - Check settings i0 and 11. Main consequences:
- The effect set with setting i0

- The alarm output is on.

Maximum temperature alarm (HACCP alarm).

Solutions:

- Check the compartment’s inside temperature
HIGH TEMPERATURE - Check settings A4 and AS5. Main

consequences:

- The device registers the alarm
- The alarm output is on.

Minimum temperature alarm (HACCP alarm).
Solutions:

- Check the compartment’s inside temperature
LOW TEMPERATURE - Check settings Al and A2.

Main consequences:

- The device registers the alarm

- The alarm output is on.

Alarm when blast chill or freeze cycle by temperature not completed before the maximum time limit
(HACCP alarm).

Solutions:

CYCLE DURATION - Check settings r5 and r6. Main consequences:

- The device registers the alarm

- The alarm output is on.

User interface-control module communications error.

Solutions:
BASIC - Diagnose the user interface-control module connection.
COMMUNICATION Main consequences:

- Any running cycle stops, and you cannot start any others.

User interface-control module compatibility error.

Solutions:

BASIC COMPATIBILITY - Check that the user interface and the control module are compatible.
Main consequences:

- Any running cycle stops, and you cannot start any others.
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Spike probe alarm (all enabled spike sensors are in alarm).
Solutions:

SPIKE PROBE - The same as for the compartment probe error but relative to all spike probes.
Main consequences:
- Any running temperature cycle is interrupted.
Power failure alarm (HACCP alarm).
Solutions:
- Check the device’s power connection.
POWER FAILURE Main consequences:
- The device registers the alarm.
- Any running cycle resumes once the power supply is restored.
- The alarm output is on.
Sanitary treatment alarm.
INSERTING SANITARY Solutions:
TREATMENT SPIKE - Check that the spike probe is correctly inserted and check settings r17 and r18.
PROBE Main consequences:
- The sanitary treatment cycle is interrupted.
Alarm when sanitary treatment is not completed before the time limit (HACCP alarm).
Solutions:
SANITARY - Check setting r23
TREATMENT Main consequences:
DURATION - The device registers the alarm.
- The currently-running cycle is interrupted
- The alarm output is on.
Overheated capacitor alarm.
Solutions:
CONDENSER - Check condenser temperature
REHEATED - Check the C6 setting. Main consequences:
- The Condenser fan turns on
- The alarm output is on.
Compressor blocked alarm.
Solutions:
- Check condenser temperature
- Check the C7 setting
COMPRESSOR BLOCKED - Unplug the unit from the power supply and clean the condenser.
Main consequences:
- If the error occurs while in the “standby” state, you cannot select or start any operating
cycle.
- If the error occurs during an operating cycle, the cycle is interrupted.
- The alarm output is on.
Spike not inserted alarm.
Solutions:
SPIKE INSERTION - Check that the spike probes are correctly inserted and check settings r17 and r18.
Main consequences:
- The currently-running cycle by temperature is switched to a cycle by time.
User interface-expansion module communications error.
Solutions:
EXPANSION - Diagnose the user interface-expansion module connection.
COMMUNICATION Main consequences:
- Any running proofing or slow cooking cycle eventually ends, and you cannot run any
others.
User interface-expansion module compatibility error.
EXPANSION Solutions:
COMPATIBILITY - Check that the user interface and the expansion module are compatible.
Main consequences:
- Any running cycle stops, and you cannot start any others.
. HACCP alarms

To access the HACCP alarms area, touch the symbol on the Home screen.
The display looks like this:
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The alarms shown on the HACCP list are:
> Blast chill/freeze cycle duration

Power failure

Door open

High temperature alarm

Low temperature alarm

YV V V V

3.5.8 Defrosting

The chiller you have purchased has an automatic defrosting process that starts at the
beginning of each operating cycle. Putting food into the appliance and opening the doors
can increase humidity. During the blast chill cycle, moisture condenses and freezes in the
coldest part of the chiller (the evaporator), causing ice build-up. Sometimes, this
accumulated ice can obstruct the evaporator so that subsequent chill cycles are
performed correctly.

IMPORTANT NOTE: The blast chiller always performs a defrost at the beginning of each
cycle whenever the temperature sensors detect a temperature in the range in which itis
necessary. Whenever you are going to put any product into the cabinet with a
temperature lower than 5°C to run a new cycle, we recommend leaving the door open
(the door open message does not affect the correct operation of the cabinet when

defrosting, so press as shown in the picture, to stop seeing the door open message)
and wait until defrosting is complete before putting the product inside.

The display shows DEFROST at the top of the screen while it is in progress. When it has
finished, DEFROST disappears, and “IN PROGRESS” is displayed, which is when the
selected operating cycle will start.

If you intend to run two cycles, one soon after the other, provided that the productis ata
temperature above 5°C, the warmth of the product itself helps ensure that the defrost
cycle runs correctly. Even so, we recommend that you leave the door open at the
beginning of each cycle until the “DEFROST” symbol disappears from the display.

30



9 CcorRECO

3.6 USEFUL TIPS

Read the following useful tips carefully to get the most out of your blast chiller.

Carry out the appropriate cleaning operations to ensure a long service life for your
appliance.

e C(lean the machine of debris at the end of each workday. Before performing any
cleaning operation, unplug the unit from the mains supply. These appliances
(except for the 3-tray model) are fitted with a drain for easier cleaning and to
drain away any liquids from the food. During cleaning operations, you must
remove the plug and clean the drain to avoid clogging it with solids. It is essential
not to leave any liquid residues that could stagnate.

e Do not clean with abrasive or corrosive products, acids, chlorine-based
detergents, solvents or gasoline derivatives.

e Do notclean the appliance with pressurised water jets.

e Condenser cleanness: When cleaning, take care not to bend the condenser’s
aluminium fins. If they become bent, the air cannot pass through them and
condense, seriously damaging the unit. The warranty would not cover the
necessary repairs in this case.

e Some components around the condenser unit can get very hot, so there is a burn
hazard: take the necessary precautions before accessing it.

e  Check that the doors close properly.

e Ifyou ever change a cable, never use one with a smaller cross-sectional area.

e The inside cover of the dashboard’s electrical unit (in case it has one) is critical.
If it has to be removed, when refitting it, ensure it is watertight, as before.

e Twice a year, call your service technician to perform the necessary inspections:

o  Check the condition of the seal.
o Check the condition of the components.

o Ifthe power cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its after-
sales service or similarly qualified personnel to avoid a hazard.

e Ifyou leave the appliance out of use for prolonged periods (such as holidays or
temporary shutdowns), follow these guidelines:
o  Unplug the unit from the mains supply.
o  Empty the appliance and clean it thoroughly.
o  Leave the door ajar to allow air to circulate and prevent mould growth.
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION, USO Y MANTENIMIENTO:
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Acceso a los manuales completos de los controladores y los diagramas eléctricos.

Lea atentamente las advertencias contenidas en este manual pues dan
importantes indicaciones concernientes la seguridad, la utilizacién y el

mantenimiento del aparato. @
Rogamos guarde el folleto de instalacion y utilizacion, para eventuales

futuros usuarios.

El constructor se reserva el derecho de hacer modificaciones al actual
manual, sin dar algin preaviso y sin responsabilidad alguna.
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