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Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia

CAGPC-125
EXPOSITOR REFRIGERADO 125/REFRIGERATED DISPLAY

CARACTERISTICAS GENERALES

• Exterior en acero plastificado blanco
• Interior en acero plastificado blanco
• Estantes de alambre de acero plastificado, dotación 8
unidades (modelos CARPA /CAGPC)
• Estantes planos de acero plastificado, dotación 4 unidades
(modelos CARA)
• Puertas batientes sin marco y frontal completo de cristal
con serigrafía mínima gris RAL 7024 Grafito con sistema de
cierre automático y burlete magnético (permanece abierta
al superar los 90º de apertura)
• Evaporador ventilado pintado en con recubrimiento
anticorrosión
• Estantes regulables en altura
• Desescarche natural para modelos refrigeración, desescarche
por resistencias para modelos mantenimiento congelados
• Bandeja de evaporación automática
• Control electrónico
• Iluminación LED 24v 6500k en montantes
• Temperatura de producto, según EN-ISO-23953:
• a. M1: -1º+5ºC, apropiado para bebidas, lácteos, delis y
embutidos (modelos CARA, CARPA, CAGPC)
• b. L1: -15º-18ºC, apropiado para producto congelado
(MODELOS CARAC, CARPAC)
• Clase climática 3 (25ºC, 60 H.R)

GENERAL FEATURES

• Exterior in white plastic coated steel
• Interior in white plastic coated steel
• Plastic-coated steel wire shelves, supply of 8 units (CARPA /
CAGPC models)
• Flat plastic-coated steel shelves, supply of 4 units (CARA
models)
• Hinged doors without frame and full glass front with minimal
RAL 7024 Graphite gray screen printing with automatic
closing system and magnetic gasket (remains open when
opening more than 90º)
• Ventilated evaporator painted in with anti-corrosion coating
• Height adjustable shelves
• Natural defrost for refrigeration models, defrost by 
resistances
for frozen maintenance models
• Automatic evaporation tray
• Electronic control
• 24v 6500k LED lighting on collums
• Product temperature, according to EN-ISO-23953:
• a. M1: -1º+5ºC, suitable for beverages, dairy products, delis
and sausages (CARA, CARPA, CAGPC models)
• b. L1: -15º-18ºC, appropriate for frozen product (CARAC,
CARPAC, MODELS)
• Climate class 3 (25ºC, 60 H.R.)
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