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Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia

FIMARKET REFRIGERACIÓN
VITRINA EFIMARKET FONDO 806 / EFIMARKET SHOWCASE 
BACKGROUND 806MM  

CARACTERISTICAS GENERALES

• Mueble vertical grupo incorporado con capacidad y visibilidad
optimizada del producto
• Puertas batientes sin marco y frontal completo de cristal
con serigrafía mínima gris RAL 7024 Grafito con sistema de
cierre automático y burlete magnético (permanece abierta al
superar los 90º de apertura)
• Tres posibilidades de configuracion: Exterior blanco RAL
9003, negro RAL 9005 o gris RAL 7024 Grafito
• Interior en acabado blanco RAL 9003
• Evaporador ventilado pintado en con recubrimiento
anticorrosión
• Estantes regulables en altura y ángulo, con portaprecios de
40 mm incluidos
• Desescarche natural del evaporador para refrigeración,
desescarche por gas caliente para mantenimiento congelados
• Bandeja de evaporación automática
• Control electrónico
• Iluminación LED 24v 4000k en montantes
• Temperatura de producto, según EN-ISO-23953:
a. M1: -1º+5ºC, apropiado para carnes, lácteos, delis y
embutidos
b. L1: -15º-18ºC, apropiado para producto congelado
• Clase climática 3 (25ºC, 60 H.R)

GENERAL FEATURES

• Plug-in vertical cabinet with optimized capacity and visibility
of the product
• Frameless swing doors with a full glass front with minimal
serigraphy grey RAL 7024 graphite, with automatic closing
system and magnetic gasket (remains open when opening
more than 90º).
• Three configuration possibilities: Exterior white RAL 9003,
black RAL 9005 or gray RAL 7024 Graphite
• Interior in white RAL 9003 finish.
• Ventilated evaporator painted in EPOXY with anti-corrosion
coating.
• Shelves adjustable in height and angle, with 40 mm price
holders included
• Natural defrost of the evaporator for refrigeration, defrost by
hot gas for frozen maintenance.
• Automatic evaporation tray
• Electronic control
• 24v 4000k LED lighting on collumns
• Product temperature, according to EN-ISO-23953:
a. M1: -1º+5ºC, suitable for meat, dairy, delis and sausages
b. L1: -15º-18ºC, appropriate for frozen product
• Climatic class 3 (25ºC, 60 H.R.)
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