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FIMARKET REFRIGERACION

VITRINA EFIMARKET FONDO 806 / EFIMARKET SHOWCASE
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EFIMARKET 2R

CARACTERISTICAS GENERALES

e Mueble vertical grupo incorporado con capacidad y visibilidad
optimizada del producto

¢ Puertas batientes sin marco y frontal completo de cristal
con serigrafia minima gris RAL 7024 Grafito con sistema de
cierre automatico y burlete magnético (permanece abierta al
superar los 902 de apertura)

e Tres posibilidades de configuracion: Exterior blanco RAL
9003, negro RAL 9005 o gris RAL 7024 Grafito

¢ Interior en acabado blanco RAL 9003

¢ Evaporador ventilado pintado en con recubrimiento
anticorrosion

e Estantes regulables en altura y angulo, con portaprecios de
40 mm incluidos

¢ Desescarche natural del evaporador para refrigeracion,
desescarche por gas caliente para mantenimiento congelados
¢ Bandeja de evaporacién automatica

e Control electrénico

¢ lluminacién LED 24v 4000k en montantes

e Temperatura de producto, segin EN-ISO-23953:

a. M1: -194529C, apropiado para carnes, lacteos, delis y
embutidos

b. L1:-159-189C, apropiado para producto congelado

e Clase climatica 3 (252C, 60 H.R)

EFIMARKET 4R

GENERAL FEATURES

¢ Plug-in vertical cabinet with optimized capacity and visibility
of the product

¢ Frameless swing doors with a full glass front with minimal
serigraphy grey RAL 7024 graphite, with automatic closing
system and magnetic gasket (remains open when opening
more than 909).

¢ Three configuration possibilities: Exterior white RAL 9003,
black RAL 9005 or gray RAL 7024 Graphite

¢ Interior in white RAL 9003 finish.

¢ Ventilated evaporator painted in EPOXY with anti-corrosion
coating.

¢ Shelves adjustable in height and angle, with 40 mm price
holders included

¢ Natural defrost of the evaporator for refrigeration, defrost by
hot gas for frozen maintenance.

e Automatic evaporation tray

¢ Electronic control

¢ 24v 4000k LED lighting on collumns

¢ Product temperature, according to EN-1ISO-23953:

a. M1: -19+59C, suitable for meat, dairy, delis and sausages
b. L1:-152-182C, appropriate for frozen product

e Climatic class 3 (259C, 60 H.R.)

Caracteristicas técnicas y constructivas sujetas a variacion sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia
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Modelo (coh?:g?sltgﬁ)s} A:;:;;::ggis Sug)?;ﬁ(;:;?ctiztsl Volumen neto  Volumen bruto Estantes  Puertas Potencia frigorifica Consumo nominal Refrigerante
Model {w!rﬁ?zi%t:s) Rse;ne?l?rgizg Tota:j:ﬁ;play Netvolume  Gross volume  Shelves Doors Cooling capacity Nominal Power Refrigerant
Modelé (al;%rggc%?g} Zapée'ggeétf:g:;es S#gi;i;ﬂ:ﬂlﬁ Volumenet  Volume brut Etagérées Portes Puissance frigorifique Consommation nominale Reéfrigérant
(mm) m2 (TDA) (L) L) Uds. Units Uds. Units (W) W)
CEFIL1R 642 1,20 0,78 398 428 4 1 555 1132 R-290
CEFIL 2R 1282 2712 1,95 797 937 4 2 1192 1508 R-290
CEFIL 3R 1925 429 233 1162 1456 8 3 1528 1945 R-290
CEFIL 4R 2567 5,82 3,06 1546 1974 8 4 2384 3016 R-290
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