& CORECO

EAP-100H

ENFRIADOR DE AGUA PANADERIA Y PASTELERIA/WATER COOLERS

BREAD AND BAKERY

CARACTERISTICAS GENERALES

e EAPI Exterior en acero inox AlSI 304.

¢ EAP Exterior en acero plastificado blanco.

¢ Serpentin evaporador interior en acero inox AlSI 304.

« Aislamiento en poliuretano inyectado, densidad 40kg/m3 vy
grosor 60mm.

¢ Llenado automatico por boya, diametro 1/2”

¢ Agitador de agua interior

¢ Control digital electrénico.

¢ Encimera desmontable.

¢ Rebosadero de seguridad diametro 3/4”.
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GENERAL FEATURES

¢ EAPI Exterior in AISI 304 stainless steel.

¢ EAP white plastic coated steel exterior.

¢ AISI 304 stainless steel Internal evaporator coil

¢ Injected polyurethane insulation without CFCs density 40kg/
m3 with 60mm thickness.

e Automatic fill, float system, 1/2” diameter

¢ Interior water shaker

¢ Digital electronic control.

* “Trop plein” security, diameter 3/4”.

Caracteristicas técnicas y constructivas sujetas a variacion sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia
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Modelo Largo Alto Fondo Potencia Frig. Capacidad Peso Neto Consumo nominal M) AT=10°C Refrig. Rango
Model Length Height Depth Frig Power Capacty NetWeight | Power consumption 0:’{:]'; “ﬂ?’iﬁf Coolant Range
. . ) N ] Consommation | Robinet ebit ouvert o
Modéle Longueur Hauteur Profondeur |  Puissance Frig. Exposition Poid Net dockim Uy ATo10°C Frigorigéne Gamme
mm. mm. mm. w I Ko W
EAP-175V 880 1140 560 1012 175 103 594 110 R-290 +1°C+3°C
EAP-100H 1405 580 565 h83 100 100 346 79 R-290 +1°C+3°C

Caracteristicas técnicas y constructivas sujetas a variacion sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia
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GENERAL CHARACTERISTICS GENERAL FEATURES
¢ EAPI Exterior in stainless steel AISI 304. ¢ EAPI Exterior in AlISI 304 stainless steel.
¢ EAP Exterior in white plastic-coated steel. ¢ EAP white plastic coated steel exterior.
¢ Inner evaporator coil in AISI 304 stainless steel. ¢ AISI 304 stainless steel Internal evaporator coil
¢ Insulation in injected polyurethane, density 40kg/m3 and ¢ Injected polyurethane insulation without CFCs density 40kg/
thickness 60mm. m3 with 60mm thickness.
¢ Automatic filling by float, diameter 1/2". ¢ Automatic fill, float system, 1/2" diameter
¢ Indoor water agitator ¢ Interior water shaker
e Electronic digital control. * Digital electronic control.
¢ Removable worktop. ¢ "Trop plein" security, diameter 3/4".

« Safety overflow 3/4" diameter.

Technical and constructive characteristics subject to variation without prior notice, all photos should be considered as a reference.
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Modelo Largo Alto Fondo Potencia Frig. Capacidad Peso Neto Consumo nominal (1) AT=10°C Refrig. Rango
Mode! Length Height Depth Frig Power Capacity NetWeighi | Power consumption 03:; g?t?:? Coolant Range
5 . - . Consommation Robinet debit ouvert i
Modéle Longueur Haurteur Profondeur Puissance Frig. Exposition Poid Net i ) AT=10°C Frigorigéne Gamme
mm. mm. mm. w . Kg w
EAP-175V 880 1140 560 1012 175 103 594 110 R-290 +1°C+3°C
EAP-100H 1405 580 565 583 100 100 346 79 R-290 +1°C+3°C

Technical and constructive characteristics subject to variation without prior notice, all photos should be considered as a reference.
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EAP-100H

ENFRIADOR DE AGUA PANADERIA Y PASTELERIA/WATER COOLERS PAIN ET

BOULANGERIE

CARACTERISTIQUES GENERALES

e EAPI Exterior en acier inoxydable AISI 304.

® EAP Extérieur en acier plastifié blanc.

e Serpentin intérieur de |'évaporateur en acier inoxydable AlSI
304.

e Isolation en polyuréthane injecté, densité 40kg/m3 et

épaisseur de 60 mm.

* Remplissage automatique par flotteur, diamétre 1/2".

e Agitateur d'eau intérieur

e Controle électronique numérique.

¢ Plan de travail amovible.

* Trop-plein de sécurité de 3/4" de diameétre.

EAP-100H

CARACTERISTIQUES GENERALES

e EAPI Exterior en acier inoxydable AISI 304.

e Extérieur en acier plastifié blanc EAP.

e Acier inoxydable AlISI 304 Serpentin d'évaporation interne

* Isolation en polyuréthane injecté sans CFC densité 40kg/
m3 avec une épaisseur de 60 mm.

* Remplissage automatique, systéme a flotteur, diametre 1/2
e Agitateur d'eau intérieur

e Contréle électronique numérique.

e Sécurité "Trop plein", diamétre 3/4".

Les caractéristiques techniques et constructives peuvent varier sans préavis. Toutes les photos doivent étre considérées comme une référence.
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Modelo Largo Alto Fondo Potencia Frig. Capacidad Peso Neto Consumo nominal (M) AT=10°C Refrig. Rango
Model Length Height Depth Frig Power Capacity Net Weight Power consumption Gﬂp:; g?tﬁ:? Coolant Range
% ) - i Consommation Robinet debit ouvert i
Modéle Longueur Hauteur Profondeur Puissance Frig. Exposition Poid Net électrique () AT=10°C Frigorigéne Gamme
mm. mm. mm. w Ii Kg w
EAP-175V 880 1140 560 1012 175 103 594 110 R-290 +1°C+3°C
EAP-100H 1405 580 565 583 100 100 346 79 R-290 +1°C+3°C

Les caractéristiques techniques et constructives peuvent varier sans préavis. Toutes les photos doivent étre considérées comme une référence.
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