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Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia

EI-1/3-150-T
EXPOSITOR INGREDIENTES FAST-FOOD GN

• Exterior e interior en acero inoxidable.

• Capacidad para cubetas GN (no incluidas).

• Cubierta inox abatible.

• Apoyos regulables en altura.

• Evaporador por placa fría.

• Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 kg/m³, cero efectos ODP y GWP.

• Control digital de temperatura, descarches optimizados, alarma por alta temperatura
de condensación. Eficiente gestión del consumo de energía.

Largo
(mm)

Fondo
(mm)

Alto
(mm)

Potencia
frigorífica

(W)

Rango Clase 
climática

Refrigerante

1494 396 250 170 +2°C +8°C 4 (30°C 55%HR) R290
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Control de temperatura Digital

Evaporador Placa fría

Condensador Bloque aleteado

Voltaje / Frecuencia 230V / 50Hz

Potencia nominal 134 W

Aislante térmico Poliuretano, densidad 40 kg/m³, cero 
ODP y GWP

Agente espumante HFO

Espesor aislante 40 mm

Exterior Acero inoxidable

Interior Acero inoxidable

Número de huecos 5 GN 1/3

EI-1/3-150-T
EXPOSITOR INGREDIENTES FAST-FOOD GN
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