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Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia

EI-1/4-135
EXPOSITOR INGREDIENTES FAST-FOOD GN

• Exterior e interior en acero inoxidable.

• Cúpula de cristal.

• Capacidad para cubetas GN (no incluidas).

• Apoyos regulables en altura.

• Evaporador por placa fría.

• Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 kg/m³, cero efectos ODP y GWP.

• Control digital de temperatura, descarches optimizados, alarma por alta temperatura de
condensación. Eficiente gestión del consumo de energía.
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(mm)

Fondo
(mm)
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frigorífica

(W)

Rango Clase 
climática

Refrigerante

1345 336 450 255 +2°C +8°C 4 (30°C 55%HR) R290

CARACTERÍSTICAS
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Control de temperatura Digital

Evaporador Placa fría

Condensador Bloque aleteado

Voltaje / Frecuencia 230V / 50Hz

Potencia nominal 178 W

Aislante térmico Poliuretano, densidad 40 kg/m³, cero 
ODP y GWP

Agente espumante HFO

Espesor aislante costado 40 mm

Exterior Acero inoxidable

Interior Acero inoxidable

Luz No

Número de huecos 5 GN 1/4

EI-1/4-135
EXPOSITOR INGREDIENTES FAST-FOOD GN
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Technical and constructive characteristics subject to variation without prior notice, all photos should be considered as a reference.
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EI-1/4-135
GN FAST-FOOD INGREDIENTS DISPLAY

CHARACTERISTICS

• Stainless steel exterior and interior.

• Glass dome.

• Capacity for GN containers (not included).

• Height-adjustable supports.

• Cold plate evaporator.

• Injected polyurethane insulation, density 40 kg/m³, zero ODP and GWP effects.

• Digital temperature control, optimised defrosting, high condensation temperature alarm. 
Efficient energy consumption management.
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climate

Coolant

1345 336 450 255 +2°C +8°C 4 (30°C 55%RH) R290
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EI-1/4-135
GN FAST-FOOD INGREDIENTS DISPLAY

Temperature control Digital

Evaporator Cold plate

Capacitor Finned block

Voltage / Frequency 230V / 50Hz

Rated power 178 W

Thermal insulation Polyurethane, density 40 kg/m³, zero
ODP and GWP

Foaming agent HFO

Side insulation thickness 40 mm

Outside Stainless steel

Inside Stainless steel

Light No

Number of holes 5 GN 1/4
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Les caractéristiques techniques et constructives peuvent varier sans préavis. Toutes les photos doivent être considérées comme une référence.
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EI-1/4-135
PRÉSENTOIR D'INGRÉDIENTS DE 
RESTAURATION RAPIDE GN

CARACTÉRISTIQUES

• Extérieur et intérieur en acier inoxydable.

• Dôme en verre.

• Capacité pour les récipients GN (non inclus).

• Supports réglables en hauteur.

• Évaporateur à plaques froides.

• Isolation en polyuréthane injecté, densité 40 kg/m³, sans effets ODP et GWP.

• Contrôle numérique de la température, dégivrage optimisé, alarme de température de condensation 
élevée. Gestion efficace de la consommation d'énergie.
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le climat
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refroidissement

1345 336 450 255 +2°C +8°C 4 (30°C 55%HR) R290
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EI-1/4-135
PRÉSENTOIR D'INGRÉDIENTS DE 
RESTAURATION RAPIDE GN

Contrôle de la température Numérique

Évaporateur Plaque de froid

Condensateur Bloc à ailettes

Tension / Fréquence 230V / 50Hz

Puissance nominale 178 W

Isolation thermique Polyuréthane, densité 40 kg/m³, zéro
PACO et PRP

Agent moussant HFO

Épaisseur de l'isolation latérale 40 mm

A l'extérieur Acier inoxydable

A l'intérieur Acier inoxydable

Lumière Non

Nombre de trous 5 GN 1/4
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